塔里木大学硕士研究生入学考试
科目名称（食品安全检验学）考试大纲
第一部分   考试说明
一、考查目标
《食品安全检验学》侧重于食品安全分析与检测的综合知识考查，考试内容主要涵盖食品分析化学、食品微生物学、食品生物化学等课程，要求考生理解和掌握相关课程基础知识和基本理论，能够运用基本原理和方法分析、判断和解决有关实际问题。
二、考试形式和试卷结构
1.试卷满分及考试时间
本试卷满分为100分，考试时间为90分钟。
2.答题方式及要求
开卷、笔试。所有答案均写在答题纸上，在试卷上答题无效。
3.试卷内容结构
题型：
论述题
三、参考书目
1.《食品安全检测技术》，赵新淮主编，中国农业出版社，2007年8月第1版
第二部分   考试要点
复习重点：
第一章 绪论
重点：掌握食品安全检测的目的、意义及重要性，了解食品安全性检验技术的现状及发展。
一、食品安全与食品检测技术重要性
二、食品安全检验技术概况
三、未来展望
第二章 食品安全检测基础
重点：掌握食品样品的前处理过程，试验设计和数据的处理，重要仪器的原理及使用，样品的制备与前处理，重要仪器的分析技术原理及方法。
第一节 实验室类型与操作规范
第二节 样品采集与保存
一、样品采集
一、样品运送与保存
第三节 样品的制备和前处理
一、理化检验样品的制备和前处理
二、微生物检样样品的制备和前处理
第四节 分析标准种类及选用原则
第五节 试验设计和数据处理
第六节 重要的仪器分析技术原理及方法简介
一、原子吸收光谱和原子发射光谱法
二、气相色谱法
三、高效液相色谱法
四、色质联机
五、其他仪器分析技术
第三章 残留物质的检测技术
重点：掌握常见的影响食品安全的农兽药残留量的检测方法及相关要求与标准，有机磷、有机氯、抗生素的检测。
第一节 农药残留的检测技术
一、有机氯农药残留的分析
二、有机磷农药残留的分析
三、氨基甲酸酯类农药残留的分析
四、拟除虫菊酯类农药残留的分析
第二节 兽药残留的分析检测技术
一、抗生素残留的仪器分析技术
二、抗生素残留的微生物分析与快速分析
三、抗驱虫剂残留的分析技术
第三节 激素类残留的分析检测技术
一、雌激素残留的分析
二、β-受体激动素残留的分析
第四章 食品添加剂检测
重点：掌握经常使用的食品添加剂检测的方法及相关要求与标准，防腐剂、甜味剂检测，抗氧化剂机理及检测。
第一节  防腐剂分析检测技术
一、苯甲酸和山梨酸的气相色谱法测定
二、苯甲酸和山梨酸的高效液相色谱法测定
三、对羟基苯甲酸酯类的气相色谱测定
四、禁用防腐剂的定性鉴别
第二节 抗氧化剂分析检测技术
一、BHT与BHA的气相色谱法测定
二、BHT与BHA的薄层色谱法测定
三、BHT的分光光度法分析
四、没食子酸丙酯的分光光度法测定
第三节 甜味剂分析检测技术
第四节 合成色素分析技术
第五节 硝酸盐和亚硝酸盐分析检测技术
第五章 食品中毒素物质的检测
重点：掌握常见植物毒素、动物毒素、微生物毒素常规检测方法和现代快速检测技术，霉菌毒素、细菌毒素和其他天然毒素及其检测技术。
第一节 霉菌毒素及其分析检测技术
第二节 细菌毒素及其分析检测技术
一、肉毒毒素及其分析检测
二、金黄色葡萄球菌肠毒素及其检测
第三节 水产品毒素分析检测技术
一、河豚毒素及其分析检测技术
二、贝类毒素及其分析检测技术
三、生物胺类分析检测技术
第四节 其他天然毒素的分析检测技术
一、龙葵素及其分析检测技术
二、胰蛋白酶抑制物及其分析检测技术
第六章 有害元素与有害加工产物的检测
重点：经常发生食品污染的化学元素、有害物质的检测方法及相关要求与标准，汞、N-亚硝基化合物等及其检测。
第一节 重金属的分析检测技术
第二节 放射性物质的分析检测技术
第三节 有害加工产物的分析检测
一、亚硝酸盐、硝酸盐和亚硝胺的分析检测技术
二、苯并[α]芘的分析检测技术
三、氯丙醇的分析检测技术
四、多氯联苯类/二噁英的分析检测技术
五、丙烯酰胺的分析检测技术
第七章 有害微生物的快速分析检测
重点：通过本章的学习，学生应掌握常见致病微生物的鉴别方法和快速检测技术，金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、大肠杆菌等及其检测。
第一节 一般微生物的分析检测
第二节 沙门氏菌的检测
一、沙门氏菌显色培养基法
二、免疫学方法
三、分子生物学方法
第三节 大肠杆菌的检测
第四节 金黄色葡萄球菌的检测
第八章 转基因食品检测
重点：掌握转基因食品检测的基本内容及目前广泛使用的检测方法的原理、操作步骤、要领，转基因食品检测内容与目标。
第一节 PCR检测技术与应用
一、PCR检测技术的原理和流程
二、PCR检测注意问题
三、PCR检测技术的展望
第二节 其他检测技术与应用
一、核酸印迹杂交检测技术
二、蛋白免疫学检测技术
三、基因芯片技术
四、其他DNA检测技术
