


新疆农业大学 
二〇一五年硕士研究生入学考试初试试题

考试科目代码：_3 4 1 考试科目名称: 农业知识综合三(^) 

注 意 ：1 .考试时间为3 小时，满分为 150分；

2.答 案 必 须 写 在 答 题 纸 上 ， 写 在 试 题 上 无 效 。

3 .食品卫生学、食品安全管理与法规、食邑竺析与检验技术三部分均需作答。

丨 食品卫生学（5 0分）

一、名词解释 (请把正确答案写在答题纸上 | 写在本卷由工十得分。本大题共4 小题’每小 

题共 5 分、共 20夯。）

1.食源'性疾病 2..绝对致死量 3.防腐剂 4.绿色食品

二、填空题(请把正确答案写在答题纸上，写在本卷面上不得分。本大题共4 小题10空’每 

空 1分，共 10分。）

1.大肠杆菌的流行病学特点 ① 、 _和 — ③ °

2.粮食中真菌毒素含量的检测方法有 ④ . 、_ _ ^ _ _ 和 _ ⑥一~ 三种。

3.畲品中的放射性物质 ⑦ ― 和j _ _ :。

4.辐照对食品品质的影响 ⑨ _ 和_ 1 _ 两种。

三、问答題（本大题共.2小题，每小题10分，共 2 0分）

1 . 什么是寄生虫？影响寄生虫病流行的因素有哪些？

2 . 什么是油脂酸败？预防油脂酸败的措施有哪

! 食品安全管理与法规（5 0分）

―、名词解释题（每题 5 分，共 1 0分） *

1. 食品安全 •
2. 无公害农产品

二 . 英译汉 (每题 3 分，共计 1 5分，请将下列常见英文专业缩略术语或机构名称翻译成中文, 不用具体解释）

1. WT0
2. HACCP

3. GMP
4. CAC

5. FAO

三 . 问答题（第 1 小题 10分，第 2 小題1 5分，共计 2 5分）

1 .论述食品供应链中食品安全与质量保证体系，全程管理的重要性.

2 . 简述食品企业如何建立危机管理机制。



j . 食品分析与检验技术（5 0分）

一、填空通(本大題共 6 小题，每空 1 分，共 15分。）

1 . 菲林试剂.由甲、乙溶液组成，甲.为 1 ■. 乙为 2 …

2 . 气相色谱仪由六个部分组成， 它们是 _ _ 4 _ _ 、 5 、 6 、 _ _ 7— 、

3 . 常用采样的方法有 9 和 10

4 . 提取样品*中脂肪时，常用的提取剂有 11 、 12 和 13 »

5 . 在气相色谱法测定苯甲酸含量中，无水硫酸钠层的作用是： 14 .

6 . 浓獨态样品如果直接加热干燥，表面容易结壳焦化，应加入精制海砂或河砂，搅拌均勻以 . 15 。

二、单项选择睡（本大题共1 0小题，每小題 1 分，共彳0 分）

1 . 使空白渕定值较低的样品处理方法是（

A 萃取 B 千法灰化 C 湿法消化 D蒸馏

2 . 蛋白质检测过程中用于吸收氨气的溶液通常为（ ）。

A. H2O B. NaOH C. 4% HsBOs D. 15% HsBOa

3 . 直接滴定法测定食品中还原糖的含量，以次甲基蓝作为指示剂，到达反应终点时，溶液的颜色变化 

是 （ ）。

A 由蓝色到蓝色消失 B 由红色到蓝色 C 由红色到黄色 D 由蓝色到红色

4 . 下列哪种灰分可以用来反映果酱'  果冻制品中果汁的含量（ ）•

A 总灰分 B 酸溶性灰分 C 酸不洛性灰分 D水溶性灰分

5 . 用万分之一分析天平称量样品质爨正确的读数是（ X  

A 0 .2340g B 0 .234g C 0 .23400g D 2. 340g

6 . 用 pH计测得的是食品的〔 ）

A 总酸度 B 有效酸度 C 挥发酸度 D 真实酸度

7 .测定葡萄的总酸度时，其测定结果以（ ）来表示。

A . 柠搛酸 B 苹果酸 C 酒石酸 D 乙酸

8 .在测定火腿J扬中®硝酸盐含量时，加入（ ）作蛋白质沉淀剂。
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A 硫酸钠 B CuSO. C 亚铁振化钾和乙酸锌 D 乙酸铅

9,测定酸度时，样品处理时需将样品中的（ ）除去，避免对测定结果的干扰 

A 二氧化碳 B 二氧化硅 C 二氧化氮 D 二氧化硫

10. 高猛酸钾测定食品还原糖含量时，所用标定溶液是( )

A 菲林试剂 B 次甲基蓝 C 葡萄糖 D 高猛酸钾

三、判断題（只需判断正误，不霑改正，每小题 1分，共 5 分）

1 .蒸馏时应先开冷凝水，再进行加热。 （ ）

2 . 蔗糖溶液的折射率随鹿糖浓度的增大而降低- ( )

3 . 有效酸度是指样品中已解离的酸和未解离的酸的总和。 C )

4 . 灰分并能准‘地表示食品中原来的无机成分总置• ( )

5.索氏抽提法测定脂肪要求样品必须千燥。（ ）

四、简答题(本大题共 2 小顓，每小題 1 0分，共 2 0分。）

1.为什么凯氏定氣法测定出的食品中蛋白质含量为粗蛋白含量？

2.简述采样应遵循的威则。

(完）


