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研究生导师信息简表
	姓    名
	吴鑫颖
	姓    别
	女
	

	出生年月
	1975,12
	导师类别
	博导
	
	硕导
	√
	

	毕业院校
	贵州工业大学
	学    位
	硕士
	

	职    称
	副教授
	现任职务
	教师
	

	办公电话
	
	电子邮件
	2513331885@qq.com
	

	招生学科

方向
	学科方向1
	发酵工艺
	学科方向2
	酶工程

	主要研究领域与方向
从事生物工程专业教学及相关的科研工作，主要研究方向为微生物发酵工艺优化及酶工程方向， 目前主要研究生物法转化制备没食子酸，单宁酸酶、红曲霉酯化酶的生产、应用技术。


	

	

	

	

	2014年以来主要承担的科研项目（注明主持或参与、项目来源、项目名称、项目研究起止时间）
（1）0863计划专题、SS2014AA021802、五倍子高效生产技术及相关产品开发、2014/01-2016/12、50万元、在研、分项参与。此项目是单宁酶生产应用的主要领域系统研究，为高产单宁酶菌株的工业化应用形成良好的技术体系。
（2）贵州省科技计划,黔科合LH字[2014]7675，紫色红曲霉FBKL3.0018产酯化酶的特性研究，2014/12~2016/12，5万元，项目主持,在研。
（3）国家自然科学基金，21205020，核酸生物传感器应用于水体中镉和砷检测研究，2013/1-2015/1，在研、分项参与。


	

	

	

	

	

	

	2012年以来主要发表学术论著（作者、论文题目、期刊名称、发表时间、期卷页码）
[1] Shunrong He,Xinying Wu ,Shuyi Qiu .Xing Huang，Fuli Li1，Study on immobilization of tannase，Advanced Materials Research，2013 Vols.781-784：774-778；
[2]李付丽，吴鑫颖，邱树毅，何顺荣，黄兴，没食子酸烷基酯的研究现状，酿酒，2013,(6),22-24。
[3]李付丽，吴鑫颖＊，陈仁远，邱树毅，简辉，电子舌和测色仪在酱香型白酒质量检测方面的应用，酿酒科技2015 年第3 期（总第249 期）77-80

[4] 黑曲霉液态发酵制备没食子酸工艺的研究，熊进、何顺荣、吴鑫颖＊、邱树毅等，江苏农业科学，2015,vol43（5），250~253
[5] 任佳明，李付丽，吴鑫颖＊，电子舌、测色仪在稳定酱香型轮次基酒质量方面的应用，酿酒，2016,1：46~49
[6]简辉，吴鑫颖＊，邱树毅，任佳明，黑曲霉B1401生物法转化单宁酸制备没食子酸的研究，中国酿造，2016，4： 24-28。


	2012年以来获得发明专利、科研（教学）成果奖及成果推广情况
 1省级成果鉴定，黑曲霉B0201生料固态发酵生产单宁酶研究，排名2，


	

	

	

	

	

	学术兼职及荣誉称号
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