
 

中国微生物学会酿造分会 2017 年学术年会征文通知 

各相关单位： 

ᡇ国政府于 2016 年颁ᐹć健康中国 2030 规划纲要Ĉ，强调要将健康工

作结合到所ᴿ政府工作当中，把健康作Ѱᡇ国社会发展的目标Ⱦ利用微生物

发酵而ᡆ的酿造食品是ᡇ国膳食结构中的重要组ᡆ部࠼，发酵过程у仅能够

提高原产品的经济价值，䘎能产生丰富的代谢产物及微生态菌群，增ࣖ酿造

食品的营养和保健价值，фᡇ国居民的营养健康密࠽相关Ⱦᡇ国微生态和益

生菌资源丰富，是酿造科学应用大国，近年来，产业界依靠科ᢶф学术界共

ੂ㠪力于菌种资源基础研究以及自ᴿ核心ᢶ术创新，推动符合健康需求的产

品у断涌⧦Ⱦ 

Ѱ了及时掌握国内外酿造科学ф产业信息的最新进展，促进科ᢶ界ф产

业界的交流ф融合，中国微生物学会酿造࠼会将于 2017 年 10 ᴾ 31-11 ᴾ 2

日δ31 日报道，1 日会议，2 日离会ε在्京举ࣔ以ć酿造科学ф健康ĈѰ

ѱ题的酿造࠼会学术年会Ⱦ本次会议将就酿造领域相关的科学理论和ᢶ术展

开报告及研讨，并䘸时组织参观相关生产企业Ⱦ 

 

ѱࣔ单位 

中国微生物学会酿造࠼会 

 



 

会议关注议题 

� ᡇ国传统酿造食品菌种资源研究⧦状ф挑战 

� 酿造食品的感官研究 

� 中国红曲及其应用ᢶ术 

� 酿造食品ф健康 

� 酿造科学领域新进展 

会议征文ѱ题δ䘏部࠼修改了小标题格式ε 

1. 酿造科学相关基础研究 

与) 包括菌种资源Ƚ工艺ᢶ术Ƚ新资源开发Ƚ交৿学科ᢶ术在酿造领域的

应用等 

2. 酿造科学ф健康 

与) 包括ࣕ能性研究Ƚ营养健康等 

3. 酿造ᢶ术的应用及产业ौ 

包括酿造产品开发Ƚ新ᢶ术研究等 

 

注意事项 

1. 请提供中英文论文题目ф摘要δ中文 200-500 字ε，以 wor我 电子版

形式于 2017 年 8ᴾ 31日前发㠩 gaojie@ninh.chinacdc.cn，并请䱺р

填写完整的参会回执表Ⱦ 

2. ѱࣔ单位将挑选部࠼优秀论文参ф专题ć口头报告Ĉ或大会ć论文

张贴Ĉ，并择优推荐在Ʌ中国酿造Ɇδ核心期刊εр发表Ⱦ 

3. 请在摘要正文前标出征文方向，提交一篇摘要，要求㠩少一੃作者



 

注册参会Ⱦ 

4. 会议ᢵ担注册参会人员会议当天用餐，住宿交通自理Ⱦ 

5. 住宿预定自理，会议酒店住宿标准 420 元/天/间Ⱦ 

 

会议收费 

代表类型 收费金额δ元ε 

普通代表 1200 

学生代表 800 

 

会议回执 

中文名： 性别： 

男□ 女□ 

职    务：  

英文名： 

单    位：  移动电话： 

地    址：  邮    编： 

传    真： 电    话： 

电子邮件： 

单位性质：            业务范围： 

普通代表□      学生代表□  

会议征文˄刊登在论文摘要集 ：˅是 □        否 □ 

口头报告 □            论文张贴 □ 

论文题目：  

所属主题：  

第一作者： 

是否住宿：是 □        否 □˄住宿请自行预定˅ 

如确认参会，请发䘷参会回执㠩 g与o北化e@n化nh.成h化n与成我成.成n 



 

会议账号 

账户੃称： 

开户银行： 

银行账号： 

会议住宿 

्京ᐸ京瑞大厦δ京瑞国䱻温⋿酒店ε 

预定联系人：王海峰 

预定电话：010-67668866 

地址：्京ᐸ朝阳区东п⧥南路 17号 

会ࣗ组 

中国微生物学会酿造࠼会 高洁 鲁绯 

联系电话：010-66237217 

地址：्京ᐸ西城区南纬路 29号 263 室 

邮编：100050 

邮箱：g与o北化e@n化nh.成h化n与成我成.成n 

 


