2013年湖南农业大学硕士招生自命题科目试题

科目名称及代码：341  农业知识综合三   
适  用   领  域：农业推广硕士食品加工与安全领域

考生需带的工具：             

考生注意事项：

①农产品加工与安全领域考生做食品卫生学、食品安全管理与法规、食品分析与检验技术3个部分，每个部分分值50分。
②所有答案必须做在答题纸上，做在试题纸上一律无效。

③按试题顺序答题，在答题纸上标明题目序号。
（1） 食品卫生学（50分）
一、名称解释（共计10分，每小题2分）

1.HACCP--- 

2.食物中毒---  

3.食品安全性评价--- 

4.防腐剂--- 

5.绝对致死量--- 

二、填空题（共计10分，每空题0.5分）

1．真菌性食物中毒的种类有（     ）、（       ）、（    ）、（         ）。

2．食品腐败变质的鉴定主要依靠（        ）和（            ）。

3．霉菌的产毒条件主要有：（    ）、（    ）、（    ）。 

4．化合物的一般毒性作用（      ）、（       ）、（      ）。 

5．畜禽类队伍屠宰后肌肉组织会发生一系列变化概括为（       ）、（       ）、（    ）、（     ） 四各阶段。

6．食品工厂凡（   ）、（   ）、（  ）的工程项目应按照（          ）和同类食品厂的卫生规范的有关规定进行设计和施工。

三、简答题（共计16分，每小题4分）

1．食品腐败变质的原因。

2．食品卫生管理的意义？

3．发酵酒的卫生问题？ 

4．如何控制农药对食品的污染？

四、论述题（共计14分，第1小题6分，第2小题8分）

1.《食品安全法》已经颁布实施好几年了，但食品安全事件仍层出不穷，今年白酒出现塑化剂浓度如此高含量的现象，如何看待此事？

2．油脂酸败的原因及预防？

(二)食品安全管理与法规（50分）

一、名词解释（每小题2分，共10分）

1、标准化

2、食源性疾病

3、行政处罚

4、交叉污染

5、风险分析
二、问答题（每小题10分，共40分）

1、ISO和CAC在食品标准与法规的作用和地位是什么？

2、试述标准的特性及标准的构成要素。

3、保健食品必须符合哪些要求？

4、试述GMP的定义及实施GMP的意义。

(三)食品分析与检验技术（50分）

一、名词解释（每小题2分，共10分）

1、相对密度

2、空白试验

3、卡尔· 费休法

4、挥发酸

5、水溶性灰分

二、问答题（每小题10分，共40分）

1、为什么要对样品进行预处理？样品预处理时应遵循的原则是什么？

2、简述蛋白质测定中凯氏定氮法的原理，为什么用凯氏定氮法测定的食品中的蛋白质含量是粗蛋白含量？

3、试述砷斑法测砷的原理及砷斑法测砷的特点。

4、对于颜色较深的样品，测定总酸度时终点不容易观察，如何处理？
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