甘肃农业大学2015年招收攻读硕士学位研究生考试试题

考试科目：食品生物化学
注意：所有答案（包括选择题、填空题等）都应写在答题纸上，否则不得分
	题号
	试      题     内     容

	一、

	单项选择题（从下列各题的备选答案中选择一个正确答案，并将其代码按题目序号写在答题纸上。每小题1分，共20分）

1．葡萄糖与Fehling试剂反应，生成
A．葡萄糖醛酸
B．葡萄糖酸
C．葡萄醇
D．1,6-葡萄糖二酸
2．与碘反应显红色的多糖是
A．直链淀粉

B．支链淀粉

C．纤维素

D．糖原

3．在动、植物体内，最为普遍的不饱和脂肪酸是
A．油酸
B．棕榈油酸
C．亚油酸
D．亚麻酸
4．谷氨酸的pK1(α-COOH)=2.1，pK2(α-NH3+)=9.5，pKR=4.1。所以，pI=
A．5.8
B．6.8
C．3.1
D．5.2
5．α-螺旋结构中，多肽链每旋转一圈经过
A．3.6个氨基酸残基

B．3.4个氨基酸残基

C．5.4个氨基酸残基

D．5.6个氨基酸残基

6．真核生物mRNA5′端帽子结构为
A．m7G-5′-ppp-3′-Nm 
B．m7G-5′-ppp-5′-Nm
C．m7G-3′-ppp-5′-Nm
D．m7G-3′-ppp-3′-Nm
7．核酸对紫外光的最大吸收峰值在
A．240nm
B．260nm
C．280nm
D．290nm
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	题号
	试      题     内     容

	
	8．L-氨基酸氧化酶只作用于L-氨基酸，不作用于D-氨基酸，这属于
A．绝对专一性
B．基团专一性
C．旋光异构专一性
D．立体异构专一性
9．酶反竞争性抑制作用的动力学特点是
A．Vmax降低，Km不变

B．Vmax不变，Km增大
C．Vmax降低，Km减小
D．Vmax不变，Km减小
10．NADH呼吸链的电子传递过程是

A．NADH→FMN→CoQ→Cytb→Fe-S→Cytc1→Cytc→Cytaa3→O2
B．NADH→FMN→CoQ→Fe-S→Cytb→Cytc1→Cytc→Cytaa3→O2
C．NADH→FMN→CoQ→Cytb→Fe-S→Cytc→Cytc1→Cytaa3→O2
D．NADH→CoQ→FMN→Cytb→Fe-S→Cytc1→Cytc→Cytaa3→O2
11．可同时抑制电子传递和ADP磷酸化的物质是

A．抗霉素A
B．2,4-二硝基酚
C．鱼藤酮
D．寡霉素
12．糖酵解途径中，活性受柠檬酸抑制的酶是

A．己糖激酶
B．磷酸果糖激酶
C．磷酸己糖异构酶
D．磷酸甘油酸激酶
13．可沟通糖代谢所有途径的“交汇点”物质是

A．丙酮酸

B．3-磷酸甘油醛

C．6-磷酸果糖
D．6-磷酸葡萄糖
14．脂肪酸合成过程中，将乙酰CoA从线粒体转运到胞液中的物质是
A．丙酮酸
B．肉碱
C．柠檬酸
D．苹果酸
15．联系尿素循环和三羧酸循环的物质是

A．延胡索酸

B．丙酮酸

C．α-酮戊二酸

D．琥珀酸

16．嘌呤环上的N3原子来源于
A．谷氨酰胺
B．谷氨酸

C．甘氨酸

D．天冬氨酸
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	题号
	试      题     内     容

	二、

	17．多肽链合成的起始密码子是

A．UAG

B．AUG

C．UGA

D．UAA

18．ATP抑制糖酵解途径的磷酸果糖激酶，导致6-磷酸葡萄糖堆积，后者再抑制己酶激酶，这种方式属于

A．顺序反馈抑制

B．协同反馈抑制

C．累积反馈抑制

D．二价反馈抑制

19．使果蔬产生涩味，并在加工过程中引起酶促褐变的物质是
A．糖苷

B．含氮物质

C．单宁

D．维生素C

20．动物死后ATP的降解产物中可增加肉的香味和鲜味的成分是

A．ADP

B．AMP

C．IMP

D．肌酐

多项选择题（从下列各题的备选答案中选择2～5个正确答案，并将其代码按题目序号写在答题纸上。多选、漏选、错选均不得分。每小题2分，共10分）

1．小分子物质跨膜转运方式中，促进扩散的特点是
A．顺浓度梯度
B．需要载体
C．需要ATP
D．有专一性
E．有饱和动力学特征
2．能够提高蛋白质泡沫稳定性的处理方法是
A．添加NaCl
B．添加Ca2+
C．添加糖
D．热处理
E．过度的强烈搅拌
3．氧化还原酶类的辅酶（基）是
A．FH4
B．FAD
C．NAD+
D．FMN
E．NADP+
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	题号
	试      题     内     容

	三、

四

	4．通过辅酶形式参与了α-酮酸氧化脱羧反应的维生素是

A．硫胺素

B．核黄素

C．泛酸

D．尼克酰胺

E．生物素
5．联合脱氨基作用的最终产物是

A．α-酮酸
B．谷氨酸
C．α-酮戊二酸
D．NH3
E．NADH
判断题（认为对的，答“对”；认为错的，答“错”。按题目序号将答案写在答题纸上。每小题1分，共10分）
1．油脂的碘价高，表明油脂的不饱和程度高。

2． tRNA分子3'端-CCA-OH可接受活化的氨基酸。

3．复合酶中酶蛋白决定了酶促反应的类型。

4．糖原合成过程中，UDPG是葡萄糖的活性供体，糖原分子则为受体。

5．甘油转化和糖酵解途径最直接的联系物是磷酸二羟丙酮。

6．在大肠杆菌RNA转录过程中，“α2ββ'σ”催化了RNA链的延伸反应。

7．在乳糖操纵子中，只要有诱导物乳糖存在，结构基因即可表达。
8．呼吸跃变的顶点是果实完全成熟的标志。

9．果蔬过熟后，维生素C含量减少，但胡萝卜素含量增加。

10．动物宰后pH迅速降低会造成PSE肉。

解释下列名词或术语（每小题2分，共20分）

1．同多糖与杂多糖

2．蛋白质等电点

3．酶原

4．底物水平磷酸化

5．生糖兼生酮氨基酸

6．转录与反转录
7．密码子的简并性

8．共价调节酶

9．顺式作用元件

10．风味
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	五、

六、

	简答题（每小题6分，共30分）

1．脂质和蛋白质是生物膜中的两类主要分子，它们在生物膜上以怎样的结构形式存在？
2．简述谷胱甘肽的结构特点与功能。
3．温度对酶促反应速度有何影响？并解释原因。
4．按照在复制叉上发挥作用的先后顺序，简述大肠杆菌DNA聚合酶Ⅰ、DNA聚合酶Ⅲ二聚体、DNA连接酶和引物酶在大肠杆菌DNA复制中的作用。
5．总结乙酰CoA在物质代谢中的地位（可图示）。
分析论述题（每小题15分，共60分）

1．比较DNA和RNA的组成、结构和生物学功能。
2．人体在剧烈运动后肌肉出现酸痛感，休息一段时间后酸痛感会自然消失。请解释这种酸痛感出现与消失的生化机制。

3．用中文物质名称和箭头图写出谷氨酰胺彻底氧化为CO2的全过程，并指出生成CO2的步骤。
4．根据酶促褐变发生的机理和条件，论述食品贮藏与加工过程中控制酶促褐变的方法。
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