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#&&VL#&&( 年云南省大理州州属学校
餐饮具消毒效果监测分析

刘宇珠"张颖兰"李丽"李庆棠"张英

摘要!8目的8了解 !"":<!""=年云南省大理州疾病预防控制中心直接管理的各类学校'幼儿园食堂餐饮具卫生状

况( 方法8对 !"":<!""=年学校餐饮单位餐饮具卫生检测资料进行分析( 结果8!"":<!""=年共抽检样品 9!%= 份!

合格 9"7%份!合格率为 =:3!7V( %年间合格率的差异有统计学意义%!Z"3"9&!各类学校餐食%饮&具合格率幼儿园

最高!为 #$39:V$中专学校最低!为 ="3=!V$差异有统计学意义%!Z"3"9& 小型餐具的合格率高于大型餐具的合格

率( 蒸汽'煮沸消毒的效果要好于化学消毒剂( 结论8应继续加强州属学校特别是中专学校餐饮单位餐饮具消毒的

监督监测工作(
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88对 !"":<!""=年云南省大理州州属学校及幼儿园

食堂的餐饮具消毒效果进行分析!现将结果分析如下(

!"材料与方法

9398资料来源8来源于 !"":<!""= 年大理州直管

的 9: 所学校!Q! 个集体食堂餐饮具检测登记资料(

93!8检测项目8对所有样品均进行大肠菌群的

检测(

93$8采样方法8根据学校食堂规模的大小!随机对

餐饮具采样 7 X9" 件不等!% 年共采样 9!%= 份( 严

格按照无菌操作要求!将 ! 张大肠菌群快检成品药

片%:" 1?

!

&贴于食具内侧表面!$" (取下!置于无菌

塑料袋内!$Q W培养 97 X9= F!观察结果(

93%8结果判定8纸片变黄并在黄色边缘背景上呈

现红色斑点或片状红晕为大肠菌群阳性$纸片保持

原色为大肠菌群阴性(

#"结果

!398不同年度学校集体食堂餐饮具检测结果

!"":<!""=年合计检测样品共 9!%=件!合格 9"7% 件!

总合格率为 =:3!7V!!"":<!""Q 年餐饮具合格率呈

逐年上升( !""= 年合格率为 =#3%7V!与 !""Q 年相

比!略有下降! 但差异无统计学意义%

!

!

f!3"=!!Y

"3"9&!见表 9(
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表 !"#&&VL#&&( 年大理州直管学校餐饮具消毒检测结果

R*>/8!"R*>/8Q*<86,3,.189+,-.+83+1-<39@--/36,<89+/F

C*.*;86>F 0*/,E<8189+:<8" #&&VL#&&(

年份 抽检样品数 合格样品数 合格率%V&

!"": !:: 9#% Q73"=

!""7 $%7 !=9 =93!9

!""Q $9: !#! #!3Q"

!""= $$! !#Q =#3%7

合计 9!%= 9"7% =:3!7

!3!8不同类型学校集体食堂餐饮具检测结果8餐

饮具的消毒效果#幼儿园合格率最高!中学次之!中

专学校最低!见表 !(

表 #"#&&VL#&&( 年大理州不同类型直管学校餐饮具消毒检测结果

R*>/8#"R*>/8Q*<86,3,.189+,-.+83+1-<6,118<8.+39@--/3

6,<89+/F C*.*;86>F 0*/,E<8189+:<8" #&&VL#&&(

学校类别 抽检样品数 合格样品数 合格率%V&

大专院校 :=7 :"9 =:3%#

中专88 $7: !#: ="3=!

中学88 !!% !"" =#3!#

幼儿园8 Q$ 7= #$39:

合计 9!%= 9"7% =:3!7

!3$8各种餐饮具消毒合格率比较8除筷子外!小型

餐具的合格率大于大型餐具的合格率!见表 $(

表 $"#&&VL#&&( 年大理州直管学校不同餐饮具消毒检测结果

R*>/8$"0,3,.189+,-.+83+1-<6,118<8.++*>/8Q*<8,.39@--/3

6,<89+/F C*.*;86>F 0*/,E<8189+:<8" #&&VL#&&(

样品名称 采样件数 合格件数 合格率%V&

碗 $9Q !=: =#3#9

勺 !9Q 9#: =#3=7

熟刀 9!: 99! =#37"

碟杯 7= 79 =#3Q9

盘子 9!9 9"9 =$3%Q

盆 9=: 9:9 =937!

桶 %9 $$ ="3%#

熟板 9!: #$ Q%3%"

筷子 %# $$ 7Q3$:

合计 9!%= 9"7% =:3!7

!3%8不同消毒方法效果的比较8蒸汽'煮沸消毒的

合格率要高于化学消毒剂的合格率!差异有统计学

意义%

!

!

f7737%! !Z"3"9&!见表 %(

表 %"#&&VL#&&( 年大理州直管学校不同消毒方法餐饮具合格率

R*>/8%" :̀*/,1,86<*+8-1+*>/8Q*<86,3,.189+,-.>F 6,118<8.+

C8+@-6,.39@--/36,<89+/F C*.*;86>F 0*/,E<8189+:<8" #&&VL#&&(

消毒方法 消毒件数 合格件数 合格率%V&

蒸汽888 $%7 $!9 #!3QQ

煮沸888 $=! $:" #937!

化学消毒剂 :!" $#$ Q:3:=

!3:8!""= 年大理州州属直管学校食堂卫生管理基

本情况89: 所学校'幼儿园均有卫生管理机构'卫

生管理制度及检查记录( 食品卫生法和食品卫生

制度都贴在墙上( +三证,持有率'有卫生许可证率

都以幼儿园'特殊学校最高!为 9""V'中专次之!大

专院校最低!见表 :(

$"讨论

调查中发现#一些学校承包商更换频繁!从业

人员活动度大!不稳定!校方硬件设施投入力度不

够( 部分承包商和从业人员卫生意识差( 中专'技

校等规模相对较小的学校!卫生制度不健全!缺乏

必要的卫生设施( 在餐饮具检测中除筷子外!小型

餐具的合格率较高!这类餐饮具容易清洗!渍上的

油污较少不利于细菌生长$而较大餐具的盆'桶'熟

板的合格率较低!可能与不易清洗!与洗刷后清洁

度有较大关系!从调查中了解到!较大餐具多数用

化学消毒剂浸泡!有的经营者卫生观念和法制意识

淡薄!根本就不消毒或消毒时间不够'放置不合理

等( 筷子的合格率仅为 7Q3$:V!可能是使用频率

高!消毒不到位( 因此!卫生监督管理部门应对经

营者做好宣传工作!并给予正确的洗消指导!使经

营者重视和把好洗刷环节!从而改善消毒效果(

表 V"#&&( 年大理州直管学校$幼儿园食堂卫生基本情况

R*>/8V"7.1-<C*+,-.-.9*.+88.@F;,8.8,.39@--/3*.6S,.68<;*<+8.36,<89+/F C*.*;86>F 0*/,E<8189+:<8" #&&(

学校类别 学校数

成立卫生

管理机构

率%V&

制定卫生

管理制度

率%V&

有卫生检

查记录率

%V&

食堂数
有卫生许

可证数

有卫生许

可证数率

%V&

从业人数
有三证

的人数%9&

有三证

率%V&

大专院校 ! 9"" 9"" 9"" $% !: Q$3: 9#" 97: =73=

中专 : 9"" 9"" 9"" !7 !: #73! 9%" 9$% #:3Q

中学 : 9"" 9"" 9"" 97 9! Q:3" 7: 7" #!3$

幼儿园 ! 9"" 9"" 9"" ! ! 9""3" !$ !$ 9""3"

特殊学校 9 9"" 9"" 9"" 9 9 9""3" : : 9""3"

合计 9: 9"" 9"" 9"" Q# 7: =!3$ %!$ $=Q #93:

88注# %9&+三证,指高中以上毕业证'健康证'卫生知识培训合格证(




