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提 � 要� 用反相高效液相色谱法同时测定了食品中抗氧化剂丁基羟基茴香醚k�� � l�二丁基羟基甲苯k�� � l

和焦性没食子酸丙酯k��l∀样品用正己烷提取o氮气吹干o水 乙醇kt woς ςl溶解残留物o经s xΛ° 滤膜过滤o

直接进样∀方法简便�快速�回收率高�重现性好∀
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�� 前言

人们为了让食品保鲜o经常要在食品中添加一

定量的抗氧化剂∀但抗氧化剂过量o会损害人体健

康∀合格食品的抗氧化剂的添加量o必须符合国家卫

生标准�tou ∀对食品中抗氧化剂的测定一直沿用薄层

法�比色法�气相色谱法�v ∀报道的 � ��� 法只是用

于油样的测定o且前处理要用乙腈反复萃取o不仅操

作繁杂o而且乙腈的毒性太大o价格昂贵∀本文建立

了一个同时�快速�准确地分析食品中抗氧化剂丁基

羟基茴香醚k�� � l�二丁基羟基甲苯k�� � l和焦性

没食子酸丙酯k��l的高效液相色谱法∀

�� 实验部分

u t� 仪器和试剂

� ¤·̈µ¶ust型高效液相色谱仪o� w|s型紫外

检测器oy{s型溶剂梯度仪ozws型数据处理机o� y�

进样器∀

正己烷为分析纯o乙醇为优级纯o甲醇为色谱

纯o水为高纯水∀�� � o�� � o�� 均为德国 �q� µ̈²®

产品o纯度为|| |{h ∀

� � � 色谱条件

色谱柱为 � ¤§¬¤̄ �� � � t{o流动相为甲醇 水

k|u {oς ς lo用 � v�� w调 ³� 为 v so流速为 s {

°� °¬±o柱温为室温o检测波长为u{s±° o检测灵敏

度为s sx� ©̧¶o进样量为tsΛ�∀

� � � 标准曲线制作

准确称取 �� � o�� � o�� 标准品o用乙醇 水kw

toς ςl溶解o配成约tª �的标准品储备液∀实验

前用乙醇 水kw toς ςl稀释配制s tª �及s ssy

ª �的标准液o储备液在冰箱中保存∀准确吸取

s ssyª �的标准液wo{otuotyousΛ�进样o记录色

谱图∀以峰面积对进样量作图o得 ��o�� � o�� � v

条通过原点的直线o相关系数分别为 s ||| yo

s ||| {os ||| |∀最低检测浓度为s x°ª �∀

� � � 样品分析

样品经粉碎混合均匀后o准确称取 w sss∗

x sssª于tss°�的具塞三角瓶中o加us°�正己烷o

放在振荡器上振荡us°¬±o过滤∀取u°�上清液用氮

气吹干o准确取u°�乙醇 水kw toς ςl溶解残留

物o用s xΛ° 的滤膜过滤上机∀分析结果见表t∀

表�� 样品的测定结果kν� yl
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�� 结果与讨论

� � � 提取剂的选择

我们对正己烷�石油醚�三氯甲烷v种不同的提

取剂进行了选择o实验证明正己烷最佳o连续测定t{

份样品o回收率均在|{h 以上∀

� � � 最佳波长的选择

经紫外扫描o采用u{s±° 作为它们的吸收波长o

获得了理想的色谱图o��o�� � o�� � 的保留时间

分别为v x|{°¬±ow wxx°¬±oy wvt°¬±∀

� � � 流动相的选择与色谱分离效果

用 � v�� w调整不同 ³� 值的y种流动相o分别对

甲醇中含有不同比例的高纯水进行选择o结果表明o
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甲醇 水的比例为|u {kς ςo³� v sl时色谱分离效

果最好o且分析时间短o分离度好k见图tl∀用甲醇作

流动相远比乙腈经济o且毒性也小∀

图� � 饼干的色谱图
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� � � 回收率

在样品中加入已知量的 ��o�� � 及 �� � o按

照样品处理步骤操作进样∀回收率均在|uh ∗ |{h

的范围之间o平均回收率为|w ush o见表u∀

表� � 回收率kν� yl

Ταβλε � � Τηε ρεχοϖερψ ρατε kν� yl

组分

� ²°³²± ±̈·

加入量

� §§̈ §
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�� 结论

ktl建立了同时�快速�精确测定抗氧化剂

�� � o�� � o�� 的高效液相色谱法∀此法简便�准

确�回收率高�重现性好∀

kul此方法除了适用于食品的测定外o还适用于

饲料的测定∀
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