
版权声明 | 关于我们 | 客户服务 | 联系我们 | 加盟合作 | 友情链接 | 站内导航 | 常见问题  

国家科技成果网 

【繁体中文】【设为首页】【加入收藏】

首         页   成 果 ｜ 机 构 ｜ 登 记 ｜ 资 讯 ｜ 政 策 ｜ 统 计 ｜ 会 展 ｜ 我要技术｜ 项目招商｜ 广泛合作  

科技频道   节能减排｜ 海洋技术｜ 环境保护｜ 新药研发｜ 新能源｜ 新材料｜ 现代农业｜ 生物技术｜ 军民两用｜ IT技术 

国科社区   博 客 ｜ 技术成果｜ 学术论文｜ 行业观察｜ 科研心得｜ 资料共享｜ 时事评论｜ 专题聚焦｜ 国科论坛 

现代种植｜ 健康养殖｜ 绿色蔬果｜ 水产渔业｜ 贮藏加工｜ 土肥植保｜ 动物医学｜ 农业工程与经营管理 

专题资讯 

当前位置：科技频道首页 >> 现代农业 >> 贮藏加工 >> 淡水鱼综合加工技术

     请输入查询关键词 科技频道  

成果摘要： 

该项目以淡水鱼为原料，根据淡水鱼各部位的化学组成和生化特性进行分类利用，应用生物工程、酶工程等生物技术对

淡水鱼进行综合加工，研制出系列高附加值产品，实现了综合利用、零废弃物和绿色环保的生产工艺过程。主要产品和

工艺流程为：1.多肽、氨基酸饮料：利用复合酶解技术，使鱼体蛋白逐步酶解，生成多肽、氨基酸，辅以除腥、调味等

技术，制成多肽或氨基酸饮料。2.鱼皮草：利用无公害皮革鞣制技术鞣制鱼皮，制成花纹美丽的自然高档皮革，充分利

用鱼皮的透气性和水生动物的“凉”性，制作胸罩、束腰、内裤、皮裙、手袋、皮包等女士高档用品。3.功能鱼鳞胶：

通过酶解技术使中工剩余的鱼鳞进一步深加工，制成鱼鳞胶。该胶具有和阿胶类似的滋阴生血作用，可广泛用于食品添

加剂、医药、化妆品、保健品行业。4.食用蛋白和蛋白胨：利用加工剩余的碎鱼肉，通过酶解、除腥，生产食用蛋白或

蛋白胨，用于食品、医药、生化等行业。5.鱼溶浆：淡水鱼在鱼鳞、鱼皮、鱼肉得到充分加工后，剩下40％-50％的内

脏、鱼骨、碎皮、碎肉等废弃物，通过酸化和蛋白酶分解，生成可溶性蛋白，制成比鱼粉更易吸收、效果更好、成本更

低的优质饲料。 
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新疆特用玉米示范推广与加工利用 

复合型生化秸秆颗粒饲料开发 
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