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成果集锦

获奖情况

获得专利

科研项目

论文与论著

成果鉴定

编号 专利名称 专利号 专利权人 授权时间

1 一种自然耗氧气调包装技术 ZL201410437256.9
张崟；王卫；张佳

敏；
2016.4.13

2
一种利用骨类副产物加工预调

理汤料
ZL201410371086.9

王卫；唐仁勇；白

婷；
2016.9.7

3 一种腊香灌肠及其加工方法 ZL201410370566.3
王卫；李翔；白

婷；
2016.9.7

4
一种利用骨类副产物加工预调

理清汤肉丸的方法
ZL201410370805.5

王卫；张佳敏；邹

强
2016.8.31

5 一种光催化气调包装 ZL201410439303.3
张崟；王卫；唐仁

勇；
2016.8.24

6
一种基于血细胞耗氧变色原理

判定食品贮存期的方法
ZL 201410438350.6 王卫；张崟； 2016.8.24

7
一种基于图像处理技术的冷鲜

肉品质的测评方法-张崟
ZL201410165482.6

张崟；王卫；刘达

玉；王新惠
2016.11.9
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