
2020/8/21 成果发布：2019年授理国家发明专利 - 获得专利 - 成都大学肉类加工四川省重点实验室

scmplab.cdu.edu.cn/index.php?m=news&a=show&news_id=249 1/1

成果集锦

获奖情况

获得专利

科研项目

论文与论著

成果鉴定

编号 专利名称 专利号 专利权人 授理时间

1

一种川味酱肉及其加工方法 201910335642.X王卫（1）；吉莉莉

（2）；陈林（3）；

张佳敏（4）；白婷

（5）

2019.4.24

2

一种菌蛋白调理素肉制品及其

加工方法

201910335651.9王卫（1）；白婷

（2）；张佳敏

（3）；吉莉莉（4）

2019.4.24

3

一种高蛋白素肉肠及其加工方

法

201910335652.3王卫（1）；张佳敏

（2）赵志平（3）；

白婷（4）；吉莉莉

（5）

2019.4.24

4
一种肺脏食品及其加工方法 201910667421.2 王卫（1）；张佳敏

（2）

2019.7.23

5
一种利用冰乙酸溶解制备食品

级聚乳酸薄膜的方法

201910050853.9 张崟（1） 2019.1.20

6
一种利用酯类溶剂溶解制备食

品级聚乳酸薄膜的方法

201910050856.2 张崟（1） 2019.1.20

7
一种利用超声波脱除原料肉异

味的方法

201910442697.0 张崟（1） 2019.5.25

8
一种香菇黄鳝肉酱以及制备方

法

201910387429.3 刘文龙（1） 2019.5

9 一种营养肉粉及其制备方法 20191038738.6 刘文龙（1） 2019.6
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