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摘要  

【目的】比较莱芜猪和杜洛克猪背最长肌肌球蛋白重链（MyHC）Ⅰ、Ⅱa、Ⅱx、Ⅱb的组成差异，探讨莱芜猪

肉质优良的机理。【方法】选择体重100 kg的莱芜猪10头和杜洛克猪7头，测定肉质性状，并用实时荧光定量

RT-PCR方法检测背最长肌4种MyHC亚型mRNA的表达量，分析品种间差异。【结果】莱芜猪肌肉大理石纹评分

和肌内脂肪含量显著高于杜洛克猪，肌肉失水率、剪切值和肌纤维直径显著低于杜洛克猪（P＜0.01）；莱芜猪

背最长肌MyHCⅡa、Ⅱx mRNA表达量显著高于杜洛克猪，MyHCⅡb mRNA表达量则显著低于杜洛克猪，而

MyHCⅠmRNA表达量无明显变化。【结论】莱芜猪背最长肌氧化型肌纤维比例高于杜洛克猪，酵解型肌纤维比
例低于杜洛克猪。表明莱芜猪背最长肌利用脂肪转化为能量的能力较高，即莱芜猪背最长肌氧化代谢功能高于杜
洛克猪，这可能与其肌内脂肪含量较高、肉质细嫩多汁相关，这一结果可为通过肌纤维类型的选育提高肉品质的
研究工作提供思路。 
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