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【摘要】

采用乙醇对苦丁茶冬青叶进行脱脂, 水提醇沉方法得到苦丁茶冬青叶粗多
糖。采用Sevag 法去除多糖中的蛋白质, 研究了除蛋白次数对多糖及蛋白
质含量的影响。结果表明, 苦丁茶冬青叶多糖采用Sevag 法脱蛋白3 次以
后再继续脱蛋白意义不大。
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