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  本刊中 包含“ 

关键词：桃；贮藏；肉质；硬度 

”的 相关文章 

本文作者相关文章 
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不同不同不同不同类类类类型早熟桃型早熟桃型早熟桃型早熟桃、、、、油桃采后油桃采后油桃采后油桃采后贮贮贮贮藏效果藏效果藏效果藏效果研研研研究 究 究 究  
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摘要摘要摘要摘要  采用不同肉质类型的桃、油桃果实为材料，对采后低温和自发气调包装等对果实硬度、失重和SSC含量

等的变化进行了研究，结果表明：(1)不同类型桃、油桃采后果实硬度变化差异较大，常温下24-30和中桃2号

果实硬度下降较慢，而中油桃5号、10号较快，在冷库低温条件下，24-30、中油桃5号和中油桃10号两周后硬

度出现迅速下降，而曙光和中桃2号在贮藏后即迅速下降，带皮硬度与去皮硬度之间有一定差异，但变化趋势基

本一致；(2)MA包装能有效地延缓采后桃、油桃果实硬度的降低，在常温及低温条件下均是如此，不同肉质类

型间差异明显，曙光和中桃2号非常敏感，而中油桃10号则不太敏感，即MA包装对其果实硬度降低的延缓没有

其它品种明显；(3)采后桃、油桃果实的SSC含量均有一定的降低，低温下该过程较慢，MA包装在常温下有加

剧SSC下降的趋势，低温下则不明显，这可能与常温下采后立即进行MA包装不利于“田间热”及呼吸热的及时

散发而加剧呼吸有关。(4)桃、油桃采后果实失重明显，低温有助于大大减缓贮藏桃、油桃的失重，常温下1天

的失重相当于低温条件下1周的失重，不同类型品种表现有一定差异，常温下曙光失重较慢，而冷库低温条件下

中桃2号失重要快于曙光和中油桃10号。 
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