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【摘要】
以草莓汁、酸奶为主要原料, 采用正交试验和感官评定方法确定产品合理
配方和加工工艺。得出最佳配方为: 发酵酸牛奶36% , 草莓汁7 %, 复合
稳定剂0 .36% , 白砂糖8% , 草莓香精0 .08 % , 柠檬酸0 .05 % 。
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