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  本刊中 包含“主成分分析”的 相
关文章 
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主成分分析法在李果实贮藏特性分析中的应用 

李鹏霞，胡花丽，王 炜，王毓宁 
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摘要  本文利用主成分分析法，对李果实采后贮藏过程中八个指标的变化进行统计分析。结果表明：原始的指标

可划分为四个主成分因子。第一、二、三和四主成分因子的贡献率分别为52.774%、23.154%、15.025%、

7.987%，累计贡献率为98.941%。构建的综合评价模型表明，贮藏0d至4d期间，李果实进行的是后熟过程，

这一期间果实的品质较好；贮藏4d至10d，果实进入衰老阶段，至贮藏10d时，果实失去价值。 
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