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成果摘要： 

中国每年有大量食品要求进行辐照，但由于没有统一的工艺规范而使产品质量不能得以保证。该项目制定了目前市场要

求辐照数量较大的四种食品的辐照工艺，其适用范围为：小包装大米辐照杀虫、脱水蔬菜辐照杀菌、大蒜辐照抑制发芽

和鲜人参辐照保鲜，工艺的制定不仅为上述产品辐照工业化生产提供了技术参数而且可供国家有关部门颁布法规参考，

并可以此为样板建立其它食品辐照工艺。该项目通过辐照对食品生物学、微生物学、细胞超微结构、植物体生理生化功

能影响的研究，明确了辐照贮藏保鲜的机理；通过对各种辐照对象(害虫、微生物、果蔬)的辐照生物学效应的研究及辐

照对食品营养价值、功能作用、卫生质量、食用品质的影响，进行了IIACCP分析确定了食品辐照加工工艺参数；通过

对影响食品辐照的各种因子，如：协同因子、辐照时期、包装、贮存条件的研究、确定了辐照工艺技术关键；通过对辐

照剂量学的研究提供了质量控制的剂量监测方法。综合上述研究结果确定了上述四种食品工业化生产中辐照工艺参数和

技术关键，即：辐照工艺下限剂量和上限剂量、剂量均匀度、总体平均剂量、辐照方式、辐照适宜时期、辐照前产品要

求及前处理、复合处理、包装材料及方式、辐照的贮存条件等。几年来，采用上述工艺生产的产品质量可靠，证明该工

艺设计理论依据充分，工艺参数及技术关键可靠，经查新上述工艺国内属于创新，国际上尚未见报道。采用上述工艺进

行工业规模生产，几年来课题组成员单位辐照并销售了大米2029吨、大蒜11070吨、脱水蔬菜1036吨、人参90.2万

支，不仅大大提高了产品的质量而且还新增产值5000多万元，辐照收入355.7万元，目前国内需辐照的食品约为现辐照

量的15～20倍，其中许多为出口产品，成果推广后必将取得更大的经济效益和社会效益，还将促使中国创汇农业的发

展。 
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· 浙江(义乌)果蔗星火特色产业... 04-23

· 中国(浙江)蜂业星火特色产业... 04-23

· 中国(浙江)海洋渔业产品精深... 04-23

· 衢江区出口农产品加工星火特... 04-23

· 大姜深加工产业化孵化技术开... 04-23

· 山产品加工 04-23

· 上海市有机食品生产和加工管... 04-23

· 特种有机食品苜蓿芽菜工厂化生产 04-23

· 优质粘玉米品种选育、栽培及... 04-23

行业资讯

新疆特用玉米示范推广与加工利用 

复合型生化秸秆颗粒饲料开发 

优质蜜源基地建设及蜂产品开发 

甜菜种子加工技术开发 

高密度高蛋白防霉变饲草加工技术 

加工番茄种植技术服务体系建设 

加工番茄生产技术培训体系建设 

棉种过量式稀硫酸脱绒设备 

机采棉加工技术综合示范 

红花种植、加工产业化开发 

成果交流
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