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成果摘要： 

我国不少地方的城乡居民喜食甘蔗。甘蔗皮质坚硬，在食用前必须用专用的刨刀削皮、去梢、去根。甘蔗的可食部分只

是其汁液，只占甘蔗总量的30%左右，不少的消费者在食用甘蔗时随地乱吐残渣。因此，在甘蔗上市季节，甘蔗废弃物

污染环境的现象比较严重。为此，已有越来越多的城市明令禁止甘蔗进城销售。甘蔗的采收期集中在秋冬，到次年春天

由于发芽和腐烂而造成的损失也十分严重。如何最大限度地减少上市甘蔗的废弃物，便于消费者(尤其是城市消费者)的

购买和食用，同时最大限度地延长甘蔗的上市时间，已成为鲜食甘蔗(果蔗)生产经营中急待解决的难题。本项目针对上

述问题，经过有关人员的研究，在基本掌握了甘蔗采后变质规律和保鲜措施的基础上，开发出"小包装去皮甘蔗"，其保

鲜期达到20天左右，市场试销情况良好，受到了上海、杭州等大中城市居民的欢迎。该项技术在国内外尚属首创。主要

技术性能或技术指标： 1. 产品主要是真空小包装去皮甘蔗；2.外观鲜嫩，口味甘爽；3.产品保质期在适宜低温下为20

天左右；4.产品品质符合企业标准；5.原料甘蔗保鲜期约4个月。应用领域及市场前景： 1.比较适合于甘蔗主产地的食

品加工企业；2.产品适于大中城市的超市冷柜销售，也适于各酒店消费和单位职工的福利产品；3. 1998年冬和1999年

春的试销情况良好，市场前景看好。 
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· 浙江(义乌)果蔗星火特色产业... 04-23

· 中国(浙江)蜂业星火特色产业... 04-23

· 中国(浙江)海洋渔业产品精深... 04-23

· 衢江区出口农产品加工星火特... 04-23

· 大姜深加工产业化孵化技术开... 04-23

· 山产品加工 04-23

· 上海市有机食品生产和加工管... 04-23

· 特种有机食品苜蓿芽菜工厂化生产 04-23

· 优质粘玉米品种选育、栽培及... 04-23
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行业资讯

新疆特用玉米示范推广与加工利用 

复合型生化秸秆颗粒饲料开发 

优质蜜源基地建设及蜂产品开发 

甜菜种子加工技术开发 

高密度高蛋白防霉变饲草加工技术 

加工番茄种植技术服务体系建设 

加工番茄生产技术培训体系建设 

棉种过量式稀硫酸脱绒设备 

机采棉加工技术综合示范 

红花种植、加工产业化开发 
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