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成果摘要： 

该项目首次采用高温催化脱除乙烯，创造低乙烯贮藏环境，消除乙烯等有害气体对脐橙的催熟作用，大大延长了鲜果的

贮藏时间。精密控制贮藏环境的RH值（相对湿度）。RH值的高低与脐橙的失水关系密切，RH过低脐橙失水速度加

快，RH值过高又会造成腐烂，故根据脐橙的贮藏特点精密控制库内的RH值是本项研究的又一个创新点。适当调节库内

O_2和CO_2含量。脐橙贮藏不同于苹果，也有别于猕猴桃，O_2过低和CO_2过高都会对果品造成伤害。此项目的气体

调节是通过乙烯脱除器的高温催化和脐橙的呼吸作用自行完成的，它不同于制N2系统和CO_2脱除系统参与下的气调贮

藏。 
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