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成果摘要： 

中国有悠久的柿子栽培历史。目前，中国的柿子产量约200万吨，占世界总产的70％。柿子曾经是北京第一大果品。即

使现在，北京年产柿子约5万吨，在水果产量中占第四位。柿子营养丰富，果实中维生素C含量是苹果的2倍、葡萄的近

10倍。每天吃一个柿子，能有效预防中老年心脑血管疾病。中国的柿子基本是涩柿，脱涩后才能食用。由于柿子脱涩后

极易变软，而现有的脱涩贮藏技术效果极不稳定，且缺乏技术规范和标准。用现有技术脱涩后，柿子即变软变黑，无法

远销，所以市场上很难见到硬脆的柿子，人们只能吃软柿子或冻柿子，因此，脱涩保脆保鲜技术就成为限制柿子生产发

展的重要因素。为了攻克以上技术难关，中国农业大学冷平教授早在日本留学期间，就开始收集并研究日本先进的柿子

脱涩贮藏资料。于1999年正式开展柿子脱涩保脆和长期保鲜及其配套技术的攻关。该校专家经过几年的艰苦努力，终

于取得突破性进展，研究出了柿子脱涩保脆、长期保鲜及其配套技术，并在柿产地进行了示范与推广，取得了良好效

果。该项技术包括了柿子生产前期管理，采前、采中、采后、脱涩保脆、长期保鲜及相关设备的设计制作等系列配套技

术，具体列举如下：1.恒温下高浓度二氧化碳快速脱涩保脆技术；2.干冰脱涩保脆技术；3.乙醇脱涩保脆技术；4.气调

库长期保脆保鲜技术；5.柿子生产管理及采前、采中配套技术；6.柿子脱涩多功能装置的设计与制作该套综合技术解决

了当前柿子产业化进程中存在的技术难题，具有以下特点：一、先进性。所提供的技术应用了当今柿子脱涩保脆保鲜研

究领域的最新成果。所有技术全部量化到精确的、科学的指标，实现了实用技术的规范化。二、全面性。是一项综合配

套的系列技术。它将为实现从生产前期管理直至脱涩保脆保鲜规范技术及至相应设备制作，这一产业化全过程提供技术

支持。三、实用性。它可以转化为直接生产力，为果农服务、为消费者服务。该技术具有细致、简单易行的特点，便于

用户掌握。 
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