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成果摘要： 

该项目为杨梅MAP保鲜技术研究与应用。研究提出了荸荠种杨梅贮藏RH75%时、东魁种杨梅RH85%时贮藏品质较好，

MAP技术保鲜杨梅可达20天，-1摄氏度冰温贮藏杨梅可保鲜23天以上，10摄氏度终温的真空预冷效果相对最好；应用

臭氧技术可降低杨梅贮藏中的腐果率，贮前热处理技术有提高贮藏中杨梅果实TSS含量的作用，延缓VC、果肉硬度等

品质下降的速率，采用天然高效杨梅复合保鲜剂A+B可大大降低果实的腐烂发霉，延长杨梅的贮藏期；经天然复合保鲜

剂处理后的杨梅进行充气包装，预冷后再泡摸箱内保温贮藏或运输48小时后，无霉变，颜色、气味变化不明显，好果率

达到85%以上。该研究较系统提出了有特色的整套适合产地使用的杨梅综合贮运保鲜技术。 
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新疆特用玉米示范推广与加工利用 

复合型生化秸秆颗粒饲料开发 

优质蜜源基地建设及蜂产品开发 

甜菜种子加工技术开发 

高密度高蛋白防霉变饲草加工技术 

加工番茄种植技术服务体系建设 

加工番茄生产技术培训体系建设 

棉种过量式稀硫酸脱绒设备 

机采棉加工技术综合示范 

红花种植、加工产业化开发 
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