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成果摘要： 

水果、蔬菜贮藏保鲜技术的应用，对于提高产品的经济效益，保持水果蔬菜的品质具有重要意义，中科院植物所对此项

工作的研究已有二十余年的历史，具备较深的理论基础与较高的技术水平，并竭诚向社会各界提供先进的技术服务与技

术指导，同时承接各类水果和蔬菜的保鲜任务及简易农用节能型冷库等应用项目。水蜜桃保鲜技术：保鲜35天，口感、

风味、色泽正常，好果率96%以上，100吨的冷库，贮存桃子可增收15-20万元。杨梅保鲜6个月，品质不变。荔枝保鲜

6-8个月，风味不变，色泽鲜红，损耗小于3%。苹果贮藏保鲜6个月，其品质不变，损耗小于3%，保持鲜艳。青椒：采

前喷防腐保鲜剂，在能降温的条件下，保鲜贮藏45-60天。西红柿：采用气调、保鲜剂综合新技术，可保鲜45-60天。

胡萝F：在冷库条件下，应用气调、包装新技术，可以贮藏4-5个月。葡萄：采前喷药，防止脱粒，采后防腐，可保鲜4-

5个月。猕猴桃：在冷库条件下，采用小包装气调加保鲜剂综合新技术，保鲜5-6个月。山楂：采用小包装加气调、保鲜

剂综合新技术，保鲜贮藏5-6个月。另：茄子、洋葱、土豆、蒜苗等农作物均适用于贮藏保鲜技术。技术水平：具有国

内先进水平。市场前景：具有广阔的市场前景。合作方式：技术转让、技术服务。关于技术转让、设计100-500吨冷库

项目细则及保鲜指导等其他相关费用，视不同情况而定。合作费用：面议 

水果、蔬菜保鲜技术
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土壤改良保水增效剂开发生产 

5万亩人工生态育苇综合技术开发 
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生物有机复合肥生产及应用 
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