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成果摘要： 

  该项目依据市场的需求，设计制造出不同型号的保鲜设备，将新疆秋季盛果期的葡萄经0～1℃气调冷藏，并定期用

S02气体熏蒸工艺技术处理后，保鲜3～5个月，从而使之在冬季供应市场，提高鲜葡萄的附加值。该项目的创新点有它

可有效控制S02的用量和时间，工艺先进，对难以保鲜的新疆名优葡萄品种木纳格经近6个月的贮藏后，经专家认定葡

萄符合国家卫生标准，口感与鲜葡萄相比变化不大，保鲜效果达到国内先进水平；该套设备与国外设备相比S02回收时

间短，成本低；运行安全可靠，寿命长；完全国产。该项目研制开发符合国家产业政策，适应开发大西北的需要，具有

广阔的前景和较大的经济。 
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推荐成果
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· 大姜深加工产业化孵化技术开... 04-23
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行业资讯

新疆特用玉米示范推广与加工利用 

复合型生化秸秆颗粒饲料开发 

优质蜜源基地建设及蜂产品开发 

甜菜种子加工技术开发 

高密度高蛋白防霉变饲草加工技术 

加工番茄种植技术服务体系建设 

加工番茄生产技术培训体系建设 

棉种过量式稀硫酸脱绒设备 

机采棉加工技术综合示范 

红花种植、加工产业化开发 

成果交流


