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成果摘要： 

果蔬真空预冷保鲜其原因是将果蔬采摘后经前处理工序装入规定纸箱放在真室内，用真空系统抽真空造成一个低压环

境，使得果蔬内部水分蒸发得以挥发，这部分水汽化所需大量气化热来自于果蔬本身。这样便使在水分挥发的同时，果

蔬自身得以冷却，20-30min就可以冷却到3℃，而自身只失去1-3%的水分。蒸发的水蒸汽由制冷机的冷凝器予以冷却

变成水滴，蓄在箱体底部由水阀排除，并不直接起着冷却果蔬的作用。除水分以外的不可凝气体(空气)用真空系统排

除。预冷结束，打开放气蝶阀放气、出料。由于果蔬放在纸箱内，具有一定的热容量，所以温度不会急剧回升，可直接

运往市场，也可放入冷藏库中保持温度在不低于2℃。工艺线路：采摘→去黄叶(泥土)→放入纸箱→装入小车架→进入

真空室→关门→预冷→预冷结果→开箱出料。该成果可直接用于果园、蔬菜基地、田间、果蔬加工厂、果蔬收购站，经

真空预冷保鲜的果蔬可直接由各类交通工具运往市场、集散地、大型农贸市场，也可直接运往国外能保持一周以内的鲜

度，如辅以冷藏车、高温冷库可以较长时间的保存。该装置可以系列化，日产10-10000吨的保鲜蔬菜，不加任何保鲜

剂，不污染环境，每台报价几万元-几百万元。同时有机械加工能力的工厂可以生产该装置，产量可达200台，可获上千

万元的经济收入，这是提高农民收入，拉动内需的最佳途径，是经济效益和社会效益都看好的装置与技术。 
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