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摘要  采用热脱附-气相色谱/质谱（TCT-GC/MS）联用技术，对动态顶空密闭循环吸附捕集绿熟期及完熟期的
皱皮木瓜果皮和果肉挥发物分别进行检测。结果表明，皱皮木瓜果皮与果肉香气中富含酯类化合物，丁酸乙酯在

果皮或果肉、绿熟或完熟期的含量达12%～15%，是含量最高的挥发成分之一。含量较高的酯还有2-甲基丁酸
乙酯和己酸乙酯等。绿熟期果皮及果肉挥发物中均明显检出芳樟醇及其氧化物，而完熟期仅在果肉挥发物中检出

少量芳樟醇。萜烯总体含量不高，除完熟期果皮挥发物中金合欢烯含量高于5%外，各部位及各成熟阶段的柠檬

烯挥发成分含量均低于1%。挥发物中富含鸡蛋果素，其在绿熟期及完熟期、果皮及果肉挥发物中总含量约10%
～17%，并均以鸡蛋果素异构体Ⅰ为主，而绿熟期果肉挥发物中未检测到其异构体Ⅱ。 
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