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类囊体膜脂不饱和度的增加对番茄耐盐性的影响  

山东农业大学生命科学学院/作物生物学国家重点实验室 
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摘要  【目的】探讨类囊体膜脂脂肪酸组成与耐盐性的关系。【方法】以野生型（WT），转反义番茄叶绿体ω-
3脂肪酸去饱和酶（LeFAD7）基因株系T2-8（-）和转正义LeFAD7基因株系T2-7（+）为试材，测定了类囊体
膜脂脂肪酸组成，盐胁迫后的光合参数，叶绿素荧光参数和叶绿体活性氧清除酶活性。【结果】转正义基因番茄

植株类囊体膜脂中亚麻酸（18﹕3）含量升高，亚油酸（18﹕2）含量下降，导致膜脂脂肪酸不饱和程度升高，

而转反义基因番茄植株类囊体膜脂不饱和脂肪酸含量下降。盐胁迫下亚麻酸含量高的转正义基因植株的PSII最大

光化学效率（Fv/Fm）和光合速率（Pn）下降程度较小，而转反义基因植株的下降程度较大。与WT相比，盐胁

迫下转正义基因植株维持较高的叶绿体超氧化物歧化酶（SOD）和抗坏血酸过氧化物酶（APX）活性， 和

H2O2的含量较低。【结论】番茄类囊体膜脂不饱和脂肪酸含量的增加提高了番茄光合机构的耐盐性。 
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