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  本刊中 包含“低温”的 相关文章 
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摘要摘要摘要摘要  研究了低温条件对贵妃枇杷采后品质的影响。结果表明，低温能显著抑制果实的失重，延缓糖、酸含量
的下降；前期果实硬度下降，后期上升；采后各处理的可食率、可溶性固形物含量下降；贵妃枇杷的适宜贮藏

温度为6-8℃ ，贮藏20-30d仍能保持较好的品质。 
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