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摘要  【目的】研究‘国庆1号’、‘宫川’和‘大叶尾张’3种温州蜜柑果实的香气成分及其差异。【方法】利

用顶空固相微萃取技术-气质联用技术（HS-SPME-GC-MS），对3种温州蜜柑果实的香气成分进行分析测定。

【结果】从3种温州蜜柑果实中分别检测到65、36和55种挥发性成分，总含量分别为584.67 μg•g-1、
505.29 μg•g-1和494.63 μg•g-1。在3种果实中有29种相同的成分。独有的香气成分中，‘国庆1号’有12
种，‘宫川’有5种，‘大叶尾张’有2种。【结论】D-柠檬烯、γ-松油烯、β-月桂烯、α-蒎烯、芳樟醇和辛醛

是3种果实中主要的特征香气成分。‘国庆1号’特征香气成分的含量高于‘宫川’和‘大叶尾张’的。 
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