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成果摘要： 

通过研究，开发研制了“保鲜花椒、花椒精、微囊花椒粉和花椒油”四种花椒精深加工产品，确定了工艺流程和参数，

设备配套以及提出了产品质量卫生标准，形成了一套完整的这四种花椒精深加工产品的生产配套技术。产品的保质期为

12个月，经重庆市产品质量监督检验所分析检测，4种产品的各项质量卫生指标符合国家有关标准及企业标准。 
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