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鲜花生制油新技术
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花生黄曲霉毒素污染一直是制约着中国乃至全球花生产业发展的重大瓶颈问题。花生在收获前、干燥、贮藏等环

节处理不当都易产生黄曲霉毒素，尤其是南方的花生收获期时常遇阴雨天气，采用此类花生作为加工原料，花生制品

也易被黄曲霉毒素污染。针对这一难题，团队与企业进行协同攻关，有效地避开花生易遭受黄曲霉毒素污染的干燥、

贮藏过程，既避免了花生遭受黄曲霉毒素污染，又减少了花生收获后的干燥、贮藏等环节，缩短了加工环节，降低成

本，提高了生产效率。本项技术将鲜花生果用烘干机干燥至一定水分，进行脱壳成半干花生仁，不需复水，直接采用

独特的炒籽工艺并经物理压榨和适度的精炼处理制成鲜花生油。经中试验证鲜花生果脱壳顺利，花生仁压榨出油流

畅，出油率高于常规花生原料；花生油成品色泽淡黄、纯净透明，具有浓郁的压榨花生油香味，黄曲霉毒素未检出。
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