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摘要   对籼、粳、糯3种类型水稻籽粒灌浆过程中直链淀粉含量的变化及其相关酶活性差异的比较分析表明,不论

是早籼品种浙733,还是早粳品种浙农104,其直链淀粉含量在籽粒灌浆过程中的变化趋势基本相似,均表现为灌浆初

期的直链淀粉含量较低,随着灌浆时间的推移,籽粒中直链淀粉含量明显升高,灌浆后期则略有降低,而对早糯品种早

香糯而言,由于品种本身的直链淀粉含量很低,其在灌浆过程中的变化趋势不明显.品种类型间的直链淀粉含量差异

在籽粒灌浆初期已较明显,而不是在灌浆中后期才表现出来.不同直链淀粉含量类型水稻品种在灌浆过程中的酶活差

异主要表现在颗粒结合型淀粉合成酶活性上,籼稻品种籽粒灌浆过程中的颗粒结合型淀粉合成酶活性明显高于直链

淀粉含量相对较低的粳稻品种,糯稻品种的颗粒结合型淀粉合成酶活性则很低.而蔗糖合成酶、ADPG焦磷酸化酶、

可溶性淀粉合成酶、Q酶、淀粉磷酸化酶和R酶的活性变化与品种类型间直链淀粉含量高低的关系均不甚明显. 
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