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摘一要：以中熟籼稻扬稻6号和中熟粳稻武育粳3号为材料，研究了不同施肥水平下稻米蒸煮及营养品质在穗上不同粒位籽粒间的差异及其分

布特点。 总体而言，穗下部一、二次枝梗籽粒的胶稠度较低，直链淀粉含量较高；穗中、上部一、二次枝梗的胶稠度较高，直链淀粉含量较

低。在同一个枝梗上，二次枝梗上早开花的第1粒的胶稠度最高，穗子中、上部一次枝梗迟开花的第2粒的直链淀粉含量较高。扬稻6号穗中

部一次枝梗籽粒的粗蛋白含量较低，穗上、下部枝梗上籽粒的粗蛋白含量较高；而武育粳3号一次枝梗和二次枝梗籽粒的粗蛋白含量在穗上、

中、下三部位间无明显差异。从不施氮到少量施氮（120 kg/hm2），稻米的胶稠度和粗蛋白含量增加，直链淀粉含量降低。但从少量施氮

（120 kg/hm2）到中等施氮（240 kg/hm2），稻米的胶稠度降低，直链淀粉和粗蛋白含量有不同程度增加。 
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