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【摘要】

［目的］ 分析拟茎点霉属真菌次生代谢产物中具有重要生理活性的脂肪
酸类成分。［方法］ 从棉花植株根部分离得到1株内生真菌By254，通过
形态学和分子生物学手段对其进行鉴定，并利用气相色谱-质谱联用技术
首次对该真菌固体发酵产物中的脂肪酸成分进行分析。［结果］ 在PDA培
养基上生长的内生真菌By254具有拟茎点霉属典型的形态特征，与
Phomopsis sp. XSC002的相似性达到99%，据此被鉴定为拟茎点霉属内
生真菌。从该真菌中共分离鉴定出19种脂肪酸成分，占总提取量的
92.6%，主要包括：硬脂酸 （18.7%） 、14 甲基十五烷酸
（16.3%）、8,11 十八碳二烯酸（15.5%）、棕榈酸（8.1%）和11 十八
碳烯酸（7.2%），其中不饱和脂肪酸占41.3%。［结论］ 首次报道了拟茎
点霉代谢产物中的脂肪酸成分。
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