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【摘要】

[ 目的] 探讨不同发酵工艺下芝芪菌质中化学成分的动态变化, 验证芝芪
菌质的最佳发酵工艺。[ 方法] 对不同发酵天数下芝芪菌质的有效成分多
糖、蛋白质及总皂苷进行动态变化研究, 绘制动态变化曲线。[ 结果] 第
20 ～25 天是发生次生代谢最旺盛的时候。 [ 结论] 结合动物免疫学试
验结果, 确定第20 ～25 天为发酵终点。
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