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【摘要】

[ 目的] 提高花椒挥发油在制剂和食品加工过程中的稳定性。[ 方法] 以

花椒与β- 环糊精的投料比、包合温度、包合时间为考察因素进行正交试

验, 研究β- 环糊精包合花椒挥发油的新工艺。[ 结果] 该研究一步完成
了花椒挥发油的提取和包合, 与原工艺相比, 液- 液包合法的包合率明显
升高, 而且省去了单独提取和分离挥发油的过程, 减少了挥发油的损失, 

缩短了挥发油的制备时间。花椒与β- 环糊精的投料比对花椒挥发油包合

率的影响最大, 其次是包合时间, 包合温度的影响最小。[ 结论] β- 环

糊精包合花椒挥发油的最佳工艺为: 花椒与β- 环糊精的投料比15∶10 , 
包合温度95 ℃, 包合时间60 min , 而且该工艺重现性好, 产品质量稳
定。
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