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【摘要】

[目的]对厌氧消化液作为生产用水回用的可行性进行研究。[方法]在相同
的试验条件下，分别用自来水和厌氧消化液作为配料水进行试验，观察厌
氧消化液对酵母生长、糖化、液化及发酵过程的影响。[结果]厌氧消化液
对糖化、液化过程没有抑制作用。以厌氧消化液作配料水得到的完全糖化
液为底物测定酵母的生长曲线，平衡期酵母数量达到1.24亿个/ml，比以
自来水作配料水的对照样的1.01 亿个/ml 多22.8%。在相同的发酵条件
下，消化液样的残总糖和残还原糖含量分别为1.97%和0.32%，自来水样的
残总糖和残还原糖含量分别为3.78%和2.07%，前者比后者的残糖含量分别
降低了50.8%和84.5%。[结论]厌氧消化液可以做为配料水进行回用可以促
进酒精发酵。
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