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关于火锅餐饮场所消防安全状况的调研和思考

中国消防在线 | 时间： 2012-12-19 | 文章来源： 盐城市消防支队 | 作者： 严  肖

山西省寿阳县一场突如其来的火锅店爆炸燃烧事故震惊全国，14个鲜活的生命被无情地吞噬，47

人受伤，一时间让火锅店的安全问题成为舆论关注的焦点。据初步分析，这是一起因液化气泄漏引起

的爆炸燃烧事故。每到寒冷冬季，热腾腾的火锅店经常生意爆棚，火锅店的安全直接关系到广大群众

的生命财产安全。连日来，建湖县政府组织7部门联合开展火锅餐饮场所安全大检查，全面摸底调查

当前安全形势。本人就结合检查情况，就做好火锅餐饮场所消防安全浅谈以下几点看法： 

一、火锅餐饮场所使用的主要燃料 

通过摸底，火锅餐饮场所使用液化气罐、电磁炉、酒精炉。而其中，液化气罐居多。 

二、火锅餐饮场所使用燃料危险性及注意点 

一是若液化气发生泄漏，容易沉积于地面，遇明火即会发生爆炸。因此使用前要检查接头、橡胶

管是否破损，漏气。汤水不要过满，防止汤水沸溢，而使火熄灭而跑气。火锅店内因为使用明火，更

应严格禁烟，但这一点很多火锅店未禁止。 

二是酒精炉火锅的最大隐患在于，酒精煤油极易挥发燃烧，不熄灭火添加燃料时，容易引起爆

燃。因此要特别注意，在添加燃料时，一定要先熄灭火种，待添加完后重新点火。 

三是在许多涮羊肉馆炭火炉使用也很多，如通风不畅，可能发生一氧化碳中毒;持续高温也可能

烤坏桌面引发火灾。因此要保持房间通风，火锅底下垫一只盘子，少放一点清水，避免火锅直接接触

桌面。 

四是相对安全的电磁炉火锅，如果违规操作或者超过使用寿命，电磁炉也有可能发生爆炸。电磁

炉的使用寿命在5年左右，要及时更换，使用时要保证炉体进、排气孔处无任何物体阻挡。 

三、火锅餐饮场所存在的安全隐患 

一是消防安全意识不强。在检查中，我们发现很多火锅餐饮场所负责人认为单独放置液化气瓶占

地方，操作起来很麻烦，放在灶具下操作方便、节省空间。对液化气、酒精等易燃易爆品使用的相关

法律法规、物质特性、成份及其危险性了解非常少，缺乏专业常识，一旦发生泄漏或燃烧等情况便束

手无策，不能在第一时间采取有效措施，防止事态扩大。部分场所将液化气钢瓶集中放置在一起，没

有按照相关规定进行处理，落实防范措施，认为都经营多年了，没有发生过什么事故，存在心理侥
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幸。 

二是从业人员素质不高。餐饮场所从业人员要么是亲戚朋友或者家人，要么是外来务工人员，文

化素质普遍不高，缺乏系统的易燃易爆物品使用安全知识和法律教育。在检查中，大部分从业人员知

道《消防法》，而对使用液化气钢瓶要执行《城市燃气管理办法》、《燃气燃烧器具安装维修管理规

定》、《液化石油气安全管理暂行规定》等规章的规定全然不知。 

三是部门联合监督不力。火锅餐饮场所的液化气、酒精等易燃易爆品的监管不是一个部门的事

情，涉及到安监、质检、工商、公安、消防等多部门，而这些部门平常都是各管各的，没有开展联合

执法行动，没有形成联合监管的强大合力。只有在出现类似山西寿阳喜羊羊火锅店爆炸事故后，才会

相互沟通，开展联合执法行动。有的地方即使开展了联合执法行动，没有制定后期监管制度，只有一

种形式而已。 

四、火锅餐饮场所监管的对策 

一是强化消防宣传。坚持检查和宣传“两手抓、两手硬”，紧密结合各项防火检查和其他宣传活

动，制定火锅餐饮场所消防宣传单，检查一家发放一家、培训一家，详细讲解液化气罐、电磁炉、酒

精炉使用安全知识。紧密联合火锅餐饮场所政府主管部门进行联合教育培训，协调县教育局联合开展

学校培训，联合住建、安监、卫生、工商等联合开展火锅餐饮场所消防知识教育培训，对责任人、管

理人、员工进行培训，不断提高这些人的消防安全意识，提升处置事故的能力。依托当地报纸、电视

台、地方性论坛等媒体，公布火锅餐饮场所名单、检查发现的隐患、隐患整改期限、监督举报电话

等，发动全社会力量广泛参与。 

二是加强源头管理。加强火锅餐饮场所主要从以下“四关”，从源头上堵住漏洞。一抓钢瓶质检

关：未经质检或质检不合格或已过质检期的钢瓶，一律不得投入使用；二抓代客冲气人员资质关：未

取得相关资质的人员，均不得经营代客冲气业务；三抓钢瓶检查关：对前来冲气每只钢瓶进行检查，

发现锈蚀、文字不清、未经质检的钢瓶一律不得冲气；四抓使用技术指导关，职能部门应定期深入到

场所，指导业主使用，规范其操作。 

三是强化联合监管。应该提请政府牵头负责，组织安监、住建、工商、卫生等职能部门联合开展

火锅餐饮场所监督管理，彻底改变以往那种单打独斗、各管各的局面，落实专门联络负责人，明确各

自分工，以便随时可以开展联合检查和督查。对发现的问题相互之间要及时函告和通知，以便卫生、


