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在华中农业大学获得学士和硕士学位，毕业后留校任教。在科学研究方面，主持和参加各类科研课题共10项。目前

在淡水水产品加工、保鲜与安全控制，水产品加工中废弃物的利用，提高水产品加工的附加值，食品加工贮藏过程

中品质变化动力学，热处理对食品品质的影响等方面开展了研究工作。研究内容主要是外源性添加物对鱼糜凝胶强

度、口感和风味的影响，研究高凝胶强度的鱼糜制品。研究大宗淡水鱼的宰杀条件、减菌化处理、包装方式和贮藏

条件对生鲜水产品品质变化和货价期的影响，开发生鲜水产品的冰温气调保鲜技术。研究不同饲料喂养大宗淡水

鱼，对其鱼肉品质和生理机能的影响，探讨其影响的机理。研究热处理对鱼肉品质的影响及水分的分布状态的变

化，热处理是食品加工的重要单元操作之一，从宏观和微观上探讨热加工对鱼肉的影响及其变化的机理。 

国家大宗淡水鱼加工技术研发分中心（武汉）http://fishqq.hzau.edu.cn 

食品大分子团队http://foodteam.hzau.edu.cn 
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