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  Wild公司宣布公司新推出的一种植物提取物的混合物能够帮助巧克力生产商非常容易地

生产出富含抗氧化物质的巧克力，而不需要购买高品质的可可豆。由于消费者对于健康的诉

求不断增加，巧克力生产商都希望能够生产出富含更多抗氧化成分的巧克力，而以往这都需

要去购买特殊品质的巧克力豆（这种巧克力豆富含抗氧化物质）。而且在巧克力的加工过程

中，所有的工艺条件都需要温和一些，保证最终产品能够有高的抗氧化物质含量。 

  天然的混合提取物 

  这种天然的植物提取物的混合物来自绿茶和白茶，green rooibos以及葡萄籽，这些原材

料本身都含有较多的并且品质较高的多酚类物质。 

  这种提取物可以添加到巧克力棒和果仁糖中，无论是否需要添加水果作为填充物，都能

够增强抗氧化性，并且使生产商减少好的巧克力豆的使用，然而产品的风味并未收到影响。 
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