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食品学院教师参加2021中国食品营养与健康暨功能食品创新大会并
作报告
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10月15-17日，2021年中国食品营养与健康暨功能食品创新大会在江西南昌召开，全国100余家高
校、科研院所和知名企业的700余名代表参加会议。食品学院副院长张志清教授，食品质量与安全系主
任、食品营养与健康专业负责人陈洪教授，食品包装系林德荣副教授和农产品加工与安全研究所张清副
教授应邀参会。

会上，陈洪教授作了题为“多酚延缓衰老活性及机制研究进展”的学术报告，介绍了膳食和衰老的
关系，植物多酚的概念和分类，阐述了多酚通过氧化应激、炎症、自噬和肠道菌群的影响在延缓衰老和
增加寿命上的作用，并提出了当前多酚精准利用中存在的问题，以期开发出新型的抗衰老功能食品。张
清副教授作了题为“豌豆分离蛋白/壳聚糖复合凝聚体的制备与表征：壳聚糖分子量和氯化钠浓度的影
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响”的学术报告，简述了豌豆分离蛋白/壳聚糖复合相互作用机制，大豆分离蛋白/海藻酸钠复合纳米乳
液的构建等研究成果，介绍了近年来团队在功能性生物活性成分包埋和递送领域的研究进展。

会后，食品学院参会教师和与会专家在专业建设和学科发展方面进行了深入的交流，探讨了国内外
食品营养与健康的研究现状和发展方向，推动了食品学院食品营养与健康的专业建设和学科发展，并前
往南昌大学参观了南昌大学食品科学国家重点实验室。

据悉，大连工业大学朱蓓薇院士、江苏师范大学涂宗材教授等专家分别进行了“我国特殊食品产业
的创新与发展”和“面向健康产业需求的水产品营养功效因子研发”等大会特邀报告。

上一条：食品学院教师参加首届中国豆制品加工技术创新发展论坛 下一条：【科技服务】食品学院双带头人教师党支
部教师赴石棉开展科技服务

【关闭】
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