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  过去的数年里，在美国境内发生了数起因为消费者食用受到污染的菠菜、墨西哥胡椒粉

和花生酱而生病乃至死亡的事情。最新的一项技术能够消灭包装食品中的细菌，从而保障消

费者的健康。 
 
  普度大学食品科学系副教授Kevin Keener和美国食品科技学会专业会员已经开发出一套

臭氧发生装置，该装置由一套附着着小型转换器的高压线圈组成。能够在室温下在包装食品

的内部形成等离子区，使包装食品中的空气离子化。他的研究结果发现，这样的工艺能够在

不对食品进行烹饪加工的基础上杀死那些有害的致病菌，例如E.coli大肠杆菌和沙门氏菌。

Keener表示，“从概念上来讲，我们可以应用在任何包装食品上，目前我们仅在菠菜和西红

柿取得成功，但这项技术能够应用在任何新鲜蔬果或者其他食品上。”臭氧能够杀死例如

E.coli和沙门氏菌等细菌。在包装食品中的空气被电离的时间越长，就会有越多的细菌被杀

死。Keener发现有效杀菌的时间从30秒到5分钟不等。最终，离子化的气体会变回最初的组

成。 
 
  Keener计划开发出一套可以商业化应用的装置，可以用来对大量的食品进行处理。目前

他已经得到了普度大学的资助，并申请了一项专利，正在等待评审。相关文章刊登在早期的

LWT–Food Science and Technology网络上。 
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