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植物蛋白结构与功能调控创新团队探究了高内相Pickering乳液在热敏性食品3D
打印中的应用特性

作者： 石爱民  文章来源： 植物蛋白结构与功能调控创新团队  发布时间：2024-11-22  浏览量： 412 【字体： 大  中  小  】

近日，中国农业科学院农产品加工研究所植物蛋白结构与功能调控创新团队探究了高内相Pickering乳液作为

可食用油墨在热敏性3D打印中的应用特性。相关研究成果发表在国际TOP期刊《Food Hydrocolloids》（JCR一

区，IF=11.0）。加工所科研助理吴超为论文第一作者，石爱民研究员为通讯作者。该研究得到了国家重点研发

计划（2022YFF1101400）、国家自然科学基金（32172149）等的资助。

高内相Pickering乳液在递送活性物质及作为脂肪替代物方面具有显著优势，同时因其具有适宜的粘度和机械

强度，近年来在作为3D打印油墨方面备受关注。科研人员采用凝胶破碎法，构筑了基于大豆分离蛋白的混合微凝

胶颗粒，并借助壳聚糖显著改善了颗粒的润湿性，制备了高稳定性O/W型高内相Pickering乳液。通过控制油和

颗粒的含量使高内相Pickering乳液具有优异的结构支撑能力和触变性，可以在挤出后更好地恢复结构，赋予打印

造型更高的精确性。其中，当含油量为75%、颗粒浓度为3.0%时，精确性和稳定性分别达到97.88%和99.23%；

打印后加热过程中姜黄素和NaHCO3的引入导致颜色从黄色变为红棕色，从而实现了以温度变化驱动颜色变化的

热敏性3D打印。

以上研究为基于食品级高内相Pickering乳液开发个性化3D/4D打印定制食品提供了新原料和新思路。原文

链接：https://doi.org/10.1016/j.foodhyd.2024.110833

影响关键3D打印指标的流变特性以及热敏3D打印的颜色变化机理

生物基材料绿色加工创新团队对甘薯渣纤维素纳米晶的规模化生产过程进行了技术经济分析
食物营养与功能性食品创新团队探究了四种青稞蛋白对青稞淀粉的老化及体外消化特性的影响
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