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摘要  采用超临界CO2
萃取(SCDE)技术从西番莲籽中提取油脂,探讨了萃取工艺条件对油脂提取率的影响,并对

西番莲籽油的理化性质和脂肪酸组成进行了分析.研究结果表明,SCDE西番莲籽油的最佳工艺条件为:原料粒径

270μm,萃取压力20MPa,萃取温度50℃,分离釜Ⅰ温度40℃、压力8MPa,分离釜Ⅱ温度40℃,压力与CO2
钢瓶

的压力一致,萃取时间3h,在此条件下油脂得率达到了2%以上.SCDE的西番莲籽油色泽明亮,澄清透明,其理化性

质明显优于溶剂法提取的油脂,不饱和脂肪酸质量分数高达89.43%,其中亚油酸质量分数72.69%. 
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