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1、苏仕林
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苏仕林，男，汉族，1962年11月生，广西博白县人，中共党员，农工党员，教授。1983年毕业于广西师范大学生物

系，1999年晋升生物高级讲师，2004年7月转为生物副教授，历任百色民师科技活动领导小组常务副组长，教务处副主

任，师训部主任，百色市政协委员，百色市右江区人大代表，百色学院化学与生命科学系副主任。长期从事区域自然资源

调查、利用以及生物多样性保护研究。曾带领生物科技活动小组开展科技活动，在参加全国青少年生物百项活动和全国青

少年生物与环境科学实践活动比赛中两次获国家级奖励，并获得中国科协、世界自然基金会授予的全国科技传播行动优秀

组织奖，由国家教育部授予的全国青少年生物与环境科学实践活动优秀组织奖，广西科技活动示范学校，广西科技活动实

践 基 地 ， 自 治 区 绿 色 学 校 等 多 项 荣 誉 。 主 持 广 西 教 育 厅 资 助 项 目 《 桂 西 蕨 菜 培 养 技 术 的 研 究 及 产 品 开 发 》

（200807MS012）、《广西大石围天坑群区物种多样性研究》（(201012MS190)）、《桂西壮族民歌古籍（嘹歌）的植

物信息考证与民族植物学研究》和广西新世纪教改工程“十一五”资助项目《新建本科院校生物技术专业实践教学研究》



（2008B028）3项，主持广州大学-百色学院合作项目（GBK2010001）1项；参与厅局级教改科研项目8项，院级科研及

教改项目4项、院级多媒体网络课件建设2项，主编教材2本。在省级刊物发表文章40多篇，有5篇论文获省级以上奖励。

2008年获院级优秀教学成果奖1项。教学实践活动获自治区教学成果二等奖。

2、马博

马博，男，1983年8月生，河南杞县人，硕士，中共党员，讲师，在读博士。目前主要从事非粮木本油料作物废弃物

的资源化利用及功能食品等方面的相关研究。参加工作以来，完成教育厅科研项目1项，校级科研项目和教研项目各1项；

现主持校级重点科研项目1项，参与国家自然科学基金、广西自然科学基金等多项。已在《中国油脂》、《食品与机械》、

《食品工业科技》等国内外杂志上发表论文数篇。



3.张开平

张开平，男，1989年9月出生，广西百色人，讲师，中共党员，食品科学教研室主任。主要从事食品、生物技术教学

及研究工作，研究领域包括微生物菌种选育、微生物发酵、生物学教学改革等方面。工作以来，主持或参与校级、厅局级

等项目8项。其中，主持教育厅科研项目《耐甲醇脂肪酶产生菌的筛选及其催化合成生物柴油的研究》、校级科研项目《耐

高温酸性脂肪酶产生菌的筛选及其应用研究》；校级教改项目《应用型人才培养模式下的生物化学实验教学改革与建

设》，在国内外期刊上发表论文10余篇。

4.黄斌



黄斌，男，1983年11月生，广西百色人，硕士研究生，助教，实验管理员。2003年9月至2007年7月，就读于武汉工

业学院生物工程专业；2008年9月至2011年6月，就读于桂林理工大学应用化学专业； 2013年3月至今，百色学院农业与

食品工程学院专任教师。主要从事植物活性物质及微生物相关研究工作，至今已在国家级核心刊物及省级期刊上公开发表

论文数篇。

5.黄娇丽



黄娇丽，女，壮族，1988年06月生，广西武鸣县人，中共党员，硕士研究生，百色学院农业与食品工程学院专任教

师。2014年7月毕业于广西大学农产品加工及贮藏工程专业，获工学硕士学位，2014年7月至今在百色学院农业与食品工

程学院从事教学工作，主要从事农产品加工及贮藏相关研究工作，主持或参与校级、厅局级等项目6项，其中，主持教育厅



科研项目《益生菌发酵圣女果-猕猴桃复合汁的研究》；主持校级科研项目《圣女果酒发酵工艺研究》；参与横向项目《百

色市优质芒果细胞、组织繁育和保鲜技术研发与试验》和《芒果深加工技术研发》；参与校级教改项目《应用型本科院校

亚热带农业产业专业群协同育人机制构建的研究与实践》；参与校级科研项目《百色市桑树细菌性枯萎病发生情况调查及

病原鉴定研究》的研究，在国内外杂志上发表论文数篇。

6.班燕冬

班燕冬，女，硕士研究生学历，助教。2014年毕业于中国农业大学食品科学与营养工程学院食品科学与工程专业，研

究生期间主要研究谷物加工及其利用技术，参与中国农业大学与企业合作的项目——《采用红外烘烤灭酶技术加工黑青稞

及其制品》，《燕麦片不同食品方法对降脂效果影响的研究》、《芦荟酒中抗氧化成分及护肝作用研究》、《膨化玉米面

饺子的研发》。2014年7月至今在百色学院农业与食品工程学院从事教学工作，主持或参与校级、市级等项目3项。其中，

主持校级科研项目《芒果深加工工艺研究》（编号：2014KB11），参与百色市科学研究与技术开发计划项目《百色市芒



果综合加工技术试验与产品研发》（编号：百情计 2015-3）和《百色市优质芒果组织细胞繁殖与保鲜技术研究》（编

号：080902005）。参与《转型期地方院校食品专业应用技术人才培养模式协同创新的探索与实践》教学改革项目。现已

申报12项专利、4项外观专利以及发表《Effects of different eating methods on oatmeal improve cholesterol

metabolism in hypercholesterolemic rats》、《广西右江河谷芒果深加工业发展现状及对策》、《芒果与番茄复合发酵

果酒工艺技术研究》等文章。

7.麦馨允



麦馨允，女，1987年8月出生，广西贵港人，硕士研究生，助教，主要从事食品科学与工程教学及研究工作，研究领

域包括亚热带园艺产品保鲜、食品安全等方面。2013年毕业于暨南大学理工学院食品科学专业，获工学硕士学位。读研期

间，参与省、市级项目2项（广东省自然科学基金亚热带水果气调保鲜包装技术的研究（10151063201000021）、珠海市

科技攻关项目（PC20061044）），在国内外杂志上发表论文数篇。2015年7月至今在百色学院农业与食品工程学院从事

教学工作。

8、陈庆金



陈庆金，女，汉族，1989年02月生，广西横县人，中共党员，硕士研究生，百色学院农业与食品工程学院专任教师，

助教。2015年毕业于广西大学轻工与食品工程学院，主攻方向为食品微生物及其安全研究，读研期间参与的科研项目《三

鹤牌“金花”六堡茶稳定性发花技术的生产应用服务的研究》，已在核心期刊发表论文。

9.胡秦佳宝



胡秦佳宝，女，汉族，1990年11月生，辽宁沈阳人，硕士研究生，百色学院农业与食品工程学院专任教师，助教。

2016年毕业于沈阳农业大学食品学院 农产品加工及贮藏工程专业，在核心期刊上发表论文数篇。2016年7月至今在百色学

院农业与食品工程学院从事教学工作。



10.张越锋

张越锋，男，1982年5月生，汉族，山西忻州人，硕士，副教授。2005年毕业于太原理工大学化工学院化学工程与工

艺专业，获工学学士学位；2012年7月毕业于天津大学化工学院化学工程专业，获工学硕士学位。2005年8月至2018年8

月在塔里木大学任教，2018年8月至今在百色学院农学院任教，主要从事天然植物、微生物资源的提取、生物活性及其作

用机理研究，以及工业污染防治等方面研究。主持完成1项自然科学基金，3项校级项目。出版编著4部。以第一作者或通

讯作者发表中文核心期刊论文8篇，以第二作者发表SCI论文4篇。

11.徐晓玲





徐晓玲，女，1970年10月生，汉族，重庆人，博士，副教授。1992年毕业于中国农业大学生物学院植物生理生化专

业，获理学学士学位；2002年7月毕业于中国农业大学农学院作物栽培与耕作专业，获农学硕士学位；2007年7月毕业于

中国人民解放军军事医学科学院生物工程研究所遗传学专业，获理学博士学位。1992年-1999年在中国热带农业科学院湛

江南亚热带作物研究所工作；2002-2018年在北京警察学院任教；2016年6月-2017年6月，获国家留学基金委资助，在美

国麻省州立大学食品科学系做访问学者一年；2019年5月至今在百色学院农业与食品工程学院任教，主要从事食品中生物

活性物质的提取与利用，功能食品的开发以及大健康相关领域的研究工作。在国内外期刊共发表论文28篇，以第一作者发

表论文16篇；其中SCI论文2篇。主编出版教材一本。

12.黄训文

 



黄训文，男，1982年05月生，汉族，山东省沂南县人，博士，助理研究员。2004年本科毕业于山东师范大学生命科

学学院食品科学与工程系，获得学士学位；2006年硕士毕业于中国农业大学食品科学与营养工程学院农产品加工与贮藏工

程专业，获得硕士学位；2011年博士毕业于中国农业大学食品科学与营养工程学院食品科学专业获得博士学位。2019年



05月至今在百色学院农业与食品工程学院任教，主要从事水果深加工、碳水化合物的检测分析、功能性碳水化合物与营养

健康等方面的研究。以第一作者或通讯作者在国内外期刊发表学术论文3篇，其中SCI论文1篇，申请国际专利和国内专利

各1项。

13、王建晖

 

 

王建晖，女，汉族，1977年8月出生，北京人，中共党员，中国农业大学食品科学与营养工程学院博士、西南大学茶

学硕士，中国传媒大学MBA、公共营养师、高级食品检验员、茶艺技师、高级评茶员。现任北京嘉一科仪技术有限公司负

责人、百色学院农业与食品工程学院教师，助理研究员，先后担任北京质量检验认证协会技术顾问、中国茶叶流通协会注



册讲师，澳大利亚有机认证有限公司的审核员，国家注册有机食品、食品安全管理体系审核员，主要从事食品企业SC、有

机、体系认证及实验室安全管理、食品检验员培训、茶文化、饮食及食品安全与健康培训等方面的工作。曾赴英国德蒙福

特大学、莱斯特城tiger俱乐部、北安普顿大学、瑞士日内瓦FIBA总部、台湾中原大学访学交流。曾参与国家863计划

《梨、芒果果实采后防腐保鲜技术研究》、重庆市科学技术委员会《花香绿茶开发研制攻关项目》的研究，在国际、国内

核心刊物上发表发表多篇学术论文20余篇。设计的《紫芽变色保健茶饮料》获得丹尼斯克最佳创新二等奖。《特色水果采

后保鲜技术研究与开发》获保定科技进步一等奖。组织策划编排并参加国际茶道茶艺比赛、乾坤杯茶艺表演大赛、竹叶青

杯电视茶艺大奖赛、盛祥杯普洱茶表演大赛等，获得特别奖表演奖等奖项。在茶文化创意产业、食品企业认证与管理方面

具有一定的实战经验。 
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