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  本刊中 包含“近红外光谱”的 相
关文章 
本文作者相关文章 
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近红外光谱技术在肉品检测中的应用和研究进展  
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摘要  近红外光谱(NIRS)作为新型光学检测技术在食品行业中得到广泛应用。该技术能实现肉品在线、快速、无
损检测，是肉和肉制品品质分析的重要技术之一。文章综述了近红外光谱技术在肉类行业中的重要应用以及近年
来的研究进展，主要包括蛋白质、脂肪及水分等影响肉类品质的化学组成成分分析，肉品感官品质如嫩度、保水
性、肉色及新鲜度等指标的评价以及肉品的产地、品种等方面的鉴定。同时列举了近红外光谱技术在几种常见肉
制品品质检测中的应用实例，并针对目前发展趋势展望了该技术的前景：近红外光谱技术在进一步深入研究提高
肉品检测精度的基础上，通过与机器视觉技术等新型无损检测技术的融合以实现全面评价肉类品质的目标。  
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