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摘要  为了快速无损无污染得测定猪眼肌的系水力，提出了用近红外漫反射光谱检测真空包装猪肉的系水力的新

方法。采用常规的滴水损失法和压力法标定猪肉的系水力。利用光谱专用分析软件Unscrambler9.6, 对采集的

光谱进行平滑，二阶微分预处理, 用偏最小二乘法(PLS)建立其定量检测模型。该实验的样本总数为106，将样品
分为校正集和检验集。用校正集建立定标方程，用检验集检验定标方程的预测精度。常规方法与近红外光谱漫反

射法的预测植的相关系数为0.73～0.79，结果明显要好于近红外透射法和反射光谱法。该研究验证了近红外光
谱漫反射法对真空包装后鲜猪肉的系水力的无损检测的可行性。  
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